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Intisari 

 
 Kalsium merupakan salah satu mineral yang dibutuhkan oleh tubuh untuk pertumbuhan serta 
perkembangan gigi dan tulang, pembekuan darah dan kontraksi otot. Kalsium dalam cangkang telur cukup 
tinggi, maka pembuatan keripik tempe dengan penambahan tepung cangkang telur ayam diharapkan 
menambah kalsium dalam keripik tempe. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui jumlah kadar kalsium pada 
keripik tempe tanpa dan dengan penambahan tepung cangkang telur ayam. 
 Penetapan kadar kalsium keripik tempe dengan proses destruksi pengabuan basah. Keripik tempe 
dihaluskan lalu diabukan menggunakan HNO3 pekat dan HNO3 10% untuk mendapatkan kalsiumnya. Penetapan 
kadar kalsium dilakukan dengan menggunakan metode spektrofotometri serapan atom. Keripik tempe tanpa dan 
dengan penambahan tepung cangkang telur ayam dilakukan uji organoleptik pada 20 panelis tidak terlatih.  

Hasil penelitian menunjukkan kadar kalsium pada keripik tempe tanpa penambahan tepung cangkang 
telur ayam 1.965,56 mg/kg dan keripik tempe dengan penambahan tepung cangkang telur ayam 2.561,76 
mg/kg. Pada uji organoleptik menunjukkan bahwa responden menyukai keripik tempe dengan penambahan 
tepung cangkang telur ayam dalam hal bau, rasa dan tingkat kerenyahan. 
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Abstract 

Calcium is one of the minerals which is needed by the body for growth and development of teeth and 
bones, blood coagulation and muscle contractions. The calcium content of the eggshell is quite high, then 
making tempeh chips by adding chicken eggshell flour was expected to increase the calcium in it. This research 
aims to determine the amount of calcium levels contained in tempeh chips with and without chicken eggshell 
flour.  

The determination of calcium content on tempeh chips use wet digestion destruction process. Puree the 
tempeh chips then digested by using concentrated HNO3 and HNO3 10% to get its calcium. The determination of 
calcium content was done by using atomic absorption spectrophotometry method. The tempeh chips with and 
without chicken eggshell flour were tested organoleptically to 20 untrained panelists. 

Based on the determination of calcium content on tempeh chips research result showed that the tempeh 
chips without chicken eggshell flour contains 1.965,56 mg/kg calcium content and it contains 2.561,76 mg/kg 
calcium content with chicken eggshell flour. Organoleptic test showed that respondents prefer the tempeh chips 
with chicken eggshell flour in terms of smell, taste and crispness level. 
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