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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Kesimpulan  

Hasil analisis sampel ikan asin yang didapatkan dari beberapa 

pasar di kota Surakarta yang diperoleh secara acak menunjukkan adanya 

formalin. Pada 62% sampel yang terbukti adanya zat pengawet formalin 

dan hanya 38% sampel ikan asin yang tidak ada formalin. 

 

5.2 Saran 

1. Perlu penelitian uji kualitatif yang lain menggunakan reagen asam 

kromatofat, untuk hasil yang lebih spesifik. 

2. Perlunya penelitian lebih lanjut, penelitian secara kuantitatif kadar 

formalin menggunakan metode Spektrofotometri. 
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Lampiran 1. Sampel yang Digunakan   

 
Sampel Ikan Asin Teri  A Pasar  Nongko 

 
Sampel Ikan Asin Layur B Pasar 

Nongko 
 

 
Sampel Ikan Asin Gereh C Pasar 

Nongko 
 

 
Sampel Ikan Asin Teri D Pasar 

Harjodaksino 
 

 
Sampel Ikan Asin Layur E Pasar 

Harjodaksino 

 
Sampel Ikan Asin Gereh F Pasar 

Harjodaksino 
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Sampel Ikan Asin Teri G Pasar 

Mojosongo 
 

 
Sampel Ikan Asin Layur H Pasar 

Mojosongo 
 

 
Sampel Ikan Asin Gereh I Pasar 

Mojosongo 

 
Sampel Ikan Asin Teri J Pasar Gede 

 

 
Sampel Ikan Asin Layur K Pasar Gede 

 
Sampel Ikan Asin Gereh L Pasar 

Gede 
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Sampel Ikan Asin Teri M Pasar Kadipolo 
 

 
Sampel Ikan Asin Layur N Pasar 

Kadipolo 

 
Sampel Ikan Asin Gereh O Pasar 

Kadipolo 
 
 

  
Sampel Ikan Asin Teri P Pasar 

Nusukan 
 

 
Sampel Ikan Asin Layur Q Pasar 

Nusukan  

  
Sampel Ikan Asin Gereh R Pasar 

Nusukan 
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Sampel Ikan Asin Teri S Pasar Legi 

 

 
Sampel Ikan Asin Layur T Pasar Legi 

 
Sampel Ikan Asin Gereh U Pasar Legi 
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Lampiran 2. Identifikasi Hasil Percobaan 

       

 

        

 

 

A B C 

D E F 
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I  G H 

J K L 



L-7 
 

           

 

           

 

M N O 

P Q R 
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Keterangan :  

Nama Pasar Sampel Hasil Pengamatan 

Pasar Nongko 1. Sampel A 

2. Sampel B 

3. Sampel C 

Positif (+) 

Positif (+) 

Negatif (−) 

Pasar Harjodaksino 1. Sampel D 

2. Sampel E 

3. Sampel F 

Positif (+) 

Negatif (−) 

Positif (+) 

Pasar Mojosongo 1. Sampel G 

2. Sampel H 

3. Sampel I 

Negatif (−) 

Positif (+) 

Positif (+) 

Pasar Gede 1. Sampel J 

2. Sampel K 

3. Sampel L 

Positif (+) 

Positif (+) 

Positif (+) 

Pasar Kadipolo 1. Sampel M 

2. Sampel N 

3. Sampel O 

Negatif (−) 

Positif (+) 

Negatif (−) 

Pasar Nusukan 1. Sampel P 

2. Sampel Q 

3. Sampel R 

Negatif (−) 

Positif (+) 

Positif (+) 

Pasar Legi 1. Sampel S 

2. Sampel T 

3. Sampel U 

Positif (+) 

Negatif (−) 

Negatif (−) 

S T U 



L-9 
 

  

Keterangan Hasil : 

(+) : terbentuknya cincin ungu atau lembayung pada pertemuan kedua 

larutan 

(−) : tidak terbentuk cincin ungu pada pertemuan kedua larutan 

 

  

 


