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BAB |

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Sekarang ini banyak masyarakat Indonesia yang membudidayakan lebah
penghasil madu karena melihat potensi Indonesia yang memiliki ragam tanaman
berbunga dan hasil pertanian yang dapat dimanfaatkan sebagai pakan lebah.
Disamping itu madu juga memiliki nilai ekonomis yang tinggi sehingga
menjadikannya agrobisnis yang menguntungkan. Madu merupakan cairan kental
kaya karbohidrat, yang diproduksi oleh lebah dari nektar tanaman (Adriyani dan
Akhirson, 2012).

Madu digunakan sebagai makanan dan agen obat. Madu mengandung
suatu zat yang dapat mengurangi efek penuaan, memulihkan vitalitas, dan
menurunkan kolesterol. Selain tinggi vitamin, mineral, dan antioksidan properti,
juga terdapat beberapa zat dalam madu yang memiliki sifat antibiotik yang kuat
serta membantu dalam penyembuhan jaringan mati, luka, dan bisul (Rio, 2012).

Madu mengandung berbagai mineral seperti kalium, kalsium, magnesium
dan natrium yang bersifat alkali (Mukti, 2009). Vitamin — vitamin yang terdapat
dalam madu adalah thiamin (B1), riboflavin (B2), asam askorbat (C), piridoksin
(B6), niasin, asam pantotenat, biotin, asam folat, dan vitamin K. Sedangkan
enzim yang penting dalam madu adalah enzmi diastase, invertase, glukosa
oksidase, peroksidase, dan lipase. Selain itu unsur kandungan lain madu adalah
memiliki zat antibiotik atau antibakteri (Kusuma, 2009). Namun, dalam

memproduksi madu terutama dalam proses pengemasannya jika tidak dilakukan



dengan higienis kemungkinan didalam madu terdapat cemaran mikroba sehingga
mempengaruhi manfaat madu dan kelayakan madu untuk dikonsumsi.

Dalam produksi madu yang paling penting adalah kualitas dari madu itu
sendiri. Berdasarakan peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan madu
mempunyai batasan cemaran mikroba. Pengujian yang dilakukan pada madu
meliputi ALT, MPN Coliform dan juga kapang khamir. Hal tersebutlah yang
menjadi tolak ukur atas kualitas madu tersebut memenuhi syarat atau tidak.
Madu yang beredar di pasaran tidak hanya madu yang yang bermerk tetapi
banyak juga madu tanpa merk dan tidak terdaftar di Badan Pengawas Obat dan
Makanan. Sehingga Berdasarkan hal tersebut maka dilakukan pengujian mikroba

pada madu untuk mengetahui kelayakan dari produk madu tersebut.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan uraian diatas yang menjadi masalah dalam penelitian ini
adalah sebagai berikut : apakah madu memenuhi syarat mikrobiologis sesuai

dengan standart dari Badan Pengawas Obat dan Makanan ?

1.3Tujuan Penelitian
1. Untuk mengetahui madu tersebut memenuhi syarat mikrobiologis sesuai
standart Badan Pengawas Obat dan Makanan.
1.4 Manfaat Penelitian
1. Sebagai informasi kepada masyarakat untuk berhati-hati dalam memilih
produk madu yang aman dikonsumsi.
2. Untuk memperdalam dan memperluas pengetahuan penulis mengenai

cemaran mikrob pada makanan.



