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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

Kesimpulan dari hasil penelitian analisis kadar natrium nitrit pada daging 

burger yang beredar di daerah Sukoharjo adalah: 

1. Ketiga sampel daging burger mengandung pengawet natrium nitrit. 

2. Kadar rata-rata natrium nitrit yang terkandung dalam ketiga sampel daging 

burger yaitu sampel A sebesar 8,9185 ppm, sampel B sebesar 13,9357 ppm 

dan sampel C sebesar 5,9818 ppm. 

3. Kadar natrium nitrit yang terkandung dalam ketiga sampel daging burger 

tidak melebihi ambang batas yang ditetapkan oleh Peraturan Kepala BPOM 

No. 36 tahun 2013 tentang batas maksimum penggunaan bahan tambahan 

pangan pengawet yaitu sebesar 30 mg/kg atau 30 ppm. 

 

B. Saran 

1. Perlu dilakukan penelitian di daerah lain tentang kadar natrium nitrit dalam 

daging burger dengan menggunakan instrument lain seperti  Kromatrografi 

Cair Kinerja Tinggi (KCKT). 
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Lampiran 1. Penimbangan larutan baku natrium nitrit 

Data penimbangan 

Berat kertas + sampel       = 0,4683 g 

Berat kertas + sisa       = 0,3629 g 

  

Berat natrium nitrit                                                     = 0,1054 g 

Ditimbang serbuk natrium nitrit 105,4 mg kemudian dimasukkan dalam labu takar 

100,0 mL dihasilkan larutan sebesar 1005,4 ppm kemudian dari larutan tersebut 

dipipet 10 mL dimasukkan kedalam labu takar 100,0 mL ditambahkan 

aqudestilata ad tanda batas dihasilkan larutan 105,4 ppm lalu dari larutan tersebut 

dipipet 1,0 mL dimasukkan kedalam labu takar 10 mL ditambahkan aqudestilata 

ad tanda batas dihasilkan larutan sebesar 10,54 ppm. 
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Lampiran 2. Perhitungan pembuatan larutan kurva kalibrasi natrium nitrit 

Hasil kurva kalibrasi  

Data perhitungan pembuatan kurva kalibrasi 

Rumus : V1 C1 = V2 C2 

Keterangan : 

V1 = volume pemipetan (mL) 

C1 = konsentrasi larutan standar (ppm) 

V2 = volume labu takar (mL) 

C2 = konsentrasi larutan hasil (ppm) 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

0,4 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
0,4 𝑋 10,54

10
 

                  = 0,4216 ppm 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

0,6 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
0,6 𝑋 10,54

10
 

                  = 0,6324 ppm 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

0,8 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
0,8 𝑋 10,54

10
 

                  = 0,8432 ppm 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

1,0 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
1,0 𝑋 10,54

10
 

                  = 1,054 ppm 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

1,2 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
1,2 𝑋 10,54

10
 

                  = 1,2648 ppm 
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 V1 C1              =  V2 C2 

1,4 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
1,4 𝑋 10,54

10
 

                  = 1,4756 ppm 

 

 V1 C1              =  V2 C2 

1,6 x 10,54 =  10 x C2 

C2              = 
1,6 𝑋 10,54

10
 

                  = 1,6864 ppm 
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Lampiran 3. Data kurva kalibrasi natrium nitrit 

 

Tabel 3. Data kurva kalibrasi natrium nitrit 

 

 

Hasil kurva kalibrasi didapat persamaan: 

a = 0,026357142 

b = 0,447278911 

r = 0,999632119 

y = 0,026357142 +  0,447278911 x 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No 

Konsentrasi 

(ppm) ABS 

1 0.4216 0.213 

2 0.6324 0.310 

3 0.8432 0.388 

4 1.0540 0.500 

5 1.2648 0.596 

6 1.4756 0.674 

7 1.6864 0.781 
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Lampiran 4. Perhitungan kadar natrium nitrit dalam daging burger  

Tabel 4. Hasil kadar natrium nitrit dalam daging burger 

Sampel Penimbangan 

(g) 

Serapan 

(ABS) 

Kadar 

natrium 

nitrit (mg/L) 

Kadar Rata-

rata natrium 

nitrit (mg/L) 

A   1 

      2 

      3 

5,0040 

5,0006 

5,0111 

0,439 

0,438 

0,400 

9,2182 

9,2021 

8,3351 

 

8,9185 

B   1 

      2 

      3 

5,0431 

5,0019 

5,0002 

0,698 

0,604 

0,653 

14,8878 

12,9096 

14,0095 

 

13,9357 

C   1 

      2 

      3 

5,0027 

5,0010 

5,0013 

0,311 

0,264 

0,307 

6,3604 

5,3120 

6,2728 

 

5,9818 

 

Contoh perhitungan: 

Rumus : konsentrasi sampel (mg/mL) x f pembuatan x f pengenceran 

  Berat penimbangan 

Sampel A : 

 Replikasi 1 

Kaca arloji + sampel   = 62, 5087 g 

Kaca arloji + sisa    = 57,5047 g 

 

Sampel                                                =   5,0040 g  5004,0 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,439 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,439 – 0,026357142 

  0,447278911 

 = 0,92256274 mg   x 50 mL 

  1000 mL 
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 = 0,046128137 mg/mL    

  5004,0 mg 

 = 9, 218252805 x 10 
-6

 mg/mL 

 = 9, 218252805 ppm 

 Replikasi 2 

Kaca arloji + sampel   = 61, 2503 g 

Kaca arloji + sisa    = 56, 2597 g 

 

Sampel                                                =   5,0006 g         5000,6 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,438 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,438 – 0,026357142 

            0,447278911 

 = 0,920326999 mg   x 50 mL 

  1000 mL 

 = 0,046016349 mg/mL 

     5000,6 mg 

    

   = 9, 20216573 x 10 
-6

 mg/mL 

 

   = 9, 20216573 ppm 

 

 Replikasi 3 

Kaca arloji + sampel   = 60, 8865 g 

Kaca arloji + sisa    = 55, 8754 g 

  

Sampel                                                =   5,0111 g          5011,1 mg 

Volume pembuatan 50 mL 
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Perhitungan : 

            y  = a + bx 

0,400 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,400 – 0,026357142 

  0,447278911 

= 0,835368824 mg   x 50 mL  

  1000 mL 

= 0,041768441 mg/mL 

  5011,1 mg 

= 8, 335184134 x 10 
-6

 mg/mL 

= 8, 335184134 ppm 

 

Sampel B 

 Replikasi 1 

Kaca arloji + sampel   = 61, 6751 g 

Kaca arloji + sisa    = 56, 6321 g 

Sampel                                                =   5,0431 g                 5043,1 mg 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,698 = 0,026357142 + 0,447278911 x 
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x =0,698 – 0,026357142 

 0,447278911 

 = 1,501619776 mg   x 50 mL 

  1000 mL  

   = 0,075080988 mg/mL 

    

     5043,1 mg 

    = 1,488786437 x 10 
-5

 mg/mL 

    = 14,88786437 ppm 

 Replikasi 2 

Kaca arloji + sampel   = 62, 1090 g 

Kaca arloji + sisa    = 57, 1071 g 

  

Sampel                                                =   5,0019 g           5001,9 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,604 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,604 – 0,026357142 

  0,447278911 

 = 1,29146008 mg   x 50 mL 

                                          1000 mL 

 

    = 0,064573003 mg/mL 

    

       5001,9 mg 

 

    = 1,290969511 x 10 
-5

 mg/mL 

 

    = 12,90969511 ppm 
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 Replikasi 3 

Kaca arloji + sampel   = 61, 5104 g 

Kaca arloji + sisa    = 56, 5102 g 

 

Sampel                                                =   5,0002 g  5000,2 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,653 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,653 – 0,026357142 

             0,447278911 

   

 = 1,401011411 mg   x 50 mL 

                                          1000 mL 

   = 0,07005057 mg/mL 

   5000,2 mg 

    = 1,400955372 x 10 
-5

 mg/mL 

    = 14,00955372 ppm 

Sampel C 

 Replikasi 1 

Kaca arloji + sampel   = 62, 0212 g 

Kaca arloji + sisa    = 57, 0185 g 

 

Sampel                                                =   5,0027 g  5002,7 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 
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y = a + bx 

0,311 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,311 – 0,026357142 

  0,447278911 

 = 0,636387835 mg   x 50 mL 

                                          1000 mL 

    = 0,031819391 mg/mL 

    

       5002,7 mg 

    = 6, 360443715 x 10 
-6

 mg/mL 

    = 6, 360443715  ppm 

 Replikasi 2 

Kaca arloji + sampel   = 61, 4274 g 

Kaca arloji + sisa    = 56, 4264 g 

 

Sampel                                                =   5,0010 g  5001,0 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,264 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,264 – 0,026357142 

  0,447278911 

 = 0,531307987 mg   x 50 mL 

                                          1000 mL 

    = 0,026565399 mg/mL 

    5001,0 mg 
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    = 5,31201747 x 10 
-6

 mg/mL 

    = 5,31201747  ppm 

 Replikasi 3 

Kaca arloji + sampel   = 61, 5446 g 

Kaca arloji + sisa    = 56, 5433 g 

  

Sampel                                                =   5,0013 g  5001,3 mg 

 

Volume pembuatan 50 mL 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,307 = 0,026357142 + 0,447278911 x 

x =0,307 – 0,026357142 

             0,447278911 

 = 0,627444869 mg   x 50 mL 

                                          1000 mL 

    = 0,031372243 mg/mL 

     5001,3 mg 

    = 6,272817764 x 10 
-6

 mg/mL 

    = 6,272817764 ppm 
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Lampiran 5. Gambar larutan baku natrium nitrit dan kurva kalibrasi 

natrium nitrit 
 

 
 

Gambar 4. Larutan baku natrium nitrit 

 

 

 
 

Gambar 5. Kurva kalibrasi natrium nitrit 
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Lampiran 6. Gambar panjang gelombang maksimal dan operating time 

 

 
Gambar 6. Panjang gelombang maksimal 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 7.Operating time 
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Lampiran 7. Gambar Sampel daging burger dan Preparasi sampel 

 
 

 
Gambar 8. Sampel daging burger 

 

 
Gambar 9. Preparasi sampel 
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Lampiran 8. Gambar reaksi identifikasi kalium iodida dan HCl, Reaksi 

identifikasi asam sulfanilat dan N-1 naftiletilendiamin 

dihidroksi 

 

Gambar 10. Reaksi identifikasi kalium iodida dan HCl 

 
 

Gambar 11. Reaksi identifikasi asam sulfanilat dan N-1 naftiletilendiamin dihidroksi 
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Lampiran 9.  Tabel daftar r tabel 

 

DISTRIBUSI NILAI rtabel SIGNIFIKANSI 5% dan 1% 
N The Level of 

Significance 
N The Level of 

Significance 

5% 1% 5% 1% 

3 0.997 0.999 38 0.320 0.413 

4 0.950 0.990 39 0.316 0.408 

5 0.878 0.959 40 0.312 0.403 

6 0.811 0.917 41 0.308 0.398 

7 0.754 0.874 42 0.304 0.393 

8 0.707 0.834 43 0.301 0.389 

9 0.666 0.798 44 0.297 0.384 

10 0.632 0.765 45 0.294 0.380 

11 0.602 0.735 46 0.291 0.376 

12 0.576 0.708 47 0.288 0.372 

13 0.553 0.684 48 0.284 0.368 

14 0.532 0.661 49 0.281 0.364 

15 0.514 0.641 50 0.279 0.361 

16 0.497 0.623 55 0.266 0.345 

17 0.482 0.606 60 0.254 0.330 

18 0.468 0.590 65 0.244 0.317 

19 0.456 0.575 70 0.235 0.306 

20 0.444 0.561 75 0.227 0.296 

21 0.433 0.549 80 0.220 0.286 

22 0.432 0.537 85 0.213 0.278 

23 0.413 0.526 90 0.207 0.267 

24 0.404 0.515 95 0.202 0.263 

25 0.396 0.505 100 0.195 0.256 

26 0.388 0.496 125 0.176 0.230 

27 0.381 0.487 150 0.159 0.210 

28 0.374 0.478 175 0.148 0.194 

29 0.367 0.470 200 0.138 0.181 

30 0.361 0.463 300 0.113 0.148 

31 0.355 0.456 400 0.098 0.128 

32 0.349 0.449 500 0.088 0.115 

33 0.344 0.442 600 0.080 0.105 

34 0.339 0.436 700 0.074 0.097 

35 0.334 0.430 800 0.070 0.091 

36 0.329 0.424 900 0.065 0.086 

37 0.325 0.418 1000 0.062 0.081 

 

 

 


