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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

A. Kesimpulan 

1. Pengawet natrium benzoat yang telah diuji pada saus tomat yang diambil secara 

acak di daerah Kota Sragen terbukti mengandung pengawet natrium benzoat.  

2. Kadar pengawet natrium benzoat pada sampel A 797, 0193 ppm; B 847,7926 ppm.; 

dan C 865,4996 ppm ppm. 

3. Kadar pengawet natrium benzoat memenuhi batas persyaratan yang ditentukan 

dalam Peraturan SNI 01-0222-1995 tentang bahan tambahan makanan yaitu 

kurang dari 1000 ppm. 

B. Saran 

1. Perlu adanya analisis selain pengawet natrium benzoat, contohnya pemanis dan 

pewarna dalam saus tomat tersebut. 

2. Perlu dilakukan penetapan kadar menggunakan metode yang lainnya, misalnya 

dengan HPLC. 
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Lampiran 1 : Pembuatan larutan baku natrium benzoat 

Data Penimbangan : 

Berat kertas + natrium benzoat    = 0,3022 g 

Berat kertas + sisa    = 0,2771 g 

Berat natrium benzoat    = 0,0251 g 

Ditimbang serbuk natrium benzoat 25,1 mg dimasukkan dalam labu takar 100,0 

ml + larutan NaCl jenuh 20 ml + 20 ml HCl 0,1 ml ditambah aquadest sampai 

tanda batas. 
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Lampiran 2. Panjang gelombang maksimum natrium benzoat 

 

Panjang Gelombang 

(nm) 

Serapan 

(A) 

210 

212 

214 

216 

218 

220 

222 

224 

226 

228 

230 

232 

234 

236 

238 

240 

242 

244 

246 

248 

250 

252 

254 

256 

258 

260 

0,296 

0,326 

0,369 

0,427 

0,495 

0,568 

0,639 

0,702 

0,750 

0,779 

0,784 

0,762 

0,714 

0,646 

0,560 

0,458 

0,354 

0,263 

0,192 

0,140 

0,107 

0,084 

0,071 

0,062 

0,057 

0,055 
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Lampiran 3. Data operating time 

 

Waktu 

(menit) 

Serapan 

(A) 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 
11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 

18 

19 

20 

21 

22 

23 

24 

25 

26 

27 

28 

29 

30 

0,783 

0,784 

0,783 

0,783 

0,783 

0,783 

0,783 

0,783 

0,783 

0,783 
0,784 

0,784 

0,784 

0,784 

0,784 

0,785 

0,785 

0,786 

0,786 

0,785 

0,784 

0,784 

0,784 

0,785 

0,785 

0,785 

0,785 

0,785 

0,786 

0,785 
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Lampiran 4. Perhitungan pembuatan larutan kurva kalibrasi natrium 

benzoat 

Perhitungan: 

Baku  251 ppm 

V1 x konsentrasi1 = Volume2 x konsentrasi2 

X.  251       = 50 . 2,51 

X =  0,5 ml  2,51 ppm 

 Dipipet 0,5 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas. 

 

Volume1 x konsentrasi1= Volume2 x konsentrasi2 

X.  251 = 50 . 5,02 

         X =  1 ml  5,02 ppm 

 Dipipet 1,0 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas.  

 

Volume1 x konsentrasi1 = Volume2 x konsentrasi2 

X.  251    = 50 . 7,53 

X =  1,5 ml  7,53ppm 

 Dipipet 1,5 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas.  
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Volume1 x konsentrasi1= Volume2 x konsentrasi2 

X.  251    = 50 x 10,04 

X =  2 ml  10,04 ppm 

Dipipet 2,0 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas.  

 

Volume1x konsentrasi1= Volume2x konsentrasi2 

X.  251    = 50 x 12,55 

X =  2,5 ml  12,55 ppm 

 Dipipet 2,5 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas. 

 

Volume1x konsentrasi1= Volume2x konsentrasi2 

X.  251    = 50 x 20,08 

X =  3ml  15,06 ppm 

Dipipet 3,0 ml dari larutan baku 251 ppm, dimasukkan dalam labu takar 

50,0 ml dan ditambahkan aquadestilata sampai tanda batas.  
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Lampiran 5. Data kurva kalibrasi natrium benzoat  

 

 

 

 

 

 

 

Hasil kurva kalibrasi didapat persamaan: 

a =  0.056 

b = 0.072635  

r = 0.99967 

y =  0.056 + 0.072635 x  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Konsentrasi Regresi Linear 

(mg/ml) 

Serapan 

(A) 

2,51 

5,02 

7,53 

10,04 

12,55 

15,06 

0,250 

0,411 

0,589 

0,785 

0,976 

1,149 
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Lampiran 6 : Perhitungan kadar natrium benzoat dalam saus tomat 

kemasan. 

Sampel Penimbangan 

(g) 

Serapan 

(A) 

Kadar natrium 

benzoat 

(mg/l) 

Kadar rata-rata 

natrium benzoat 

(mg/l) 

       A1 

A    A2 

       A3 

5,0184 

5,0017 

5,0074 

0,534 

0,500 

0,526 

819,58 

763,835 

807,643 

 

797, 0193 

       B1 

B    B2 

       B3 

5,0118 

5,0048 

5,0234 

0,544 

0,512 

0,594 

837,838 

783,992 

921,548 

 

847,7926 

 

       C1 

C    C2 

       C3 

5,0290 

5,0079 

5,0035 

0,596 

0,546 

0,539 

923,944 

841,926 

830,629 

 

865,4996 

 

Contoh perhitungan: 

Rumus :
                                                       

                 
  100% 

Sampel A : 

 Replikasi 1 

Beaker glass + sampel  = 38,2078 g 

Beaker glass kosong   = 33,2694 g  

Sampel   =  5 ,0184 g  = 5018,4 mg 

Volume pembuatan= 50 ml 

2 ml  Labu takar 25 ml 

F. pengenceran= 12,5 

 a= 0,534 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,534 = 0,056 + 0,072635 x 
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0,478 = 0,072635 x 

x = 6,58084 mg/ml 

Kadar = 
                         

        
  100% 

 = 0,81958 % 

 = 819,58 mg/l 

 Replikasi 2 

Beaker glass + sampel  = 42,5140 g 

Beaker glass kosong   = 37,5123 g _ 

Sampel   =   5,0017 g = 5001,7 mg 

Volume pembuatan= 50 ml 

2 ml  Labu takar 25 ml 

Faktor pengenceran= 12,5 

a = 0,500 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,500 = 0,056 + 0,072635 x 

0,444 = 6,11275 x 

x = 6,11275 mg/ml 

Kadar = 
                            

        
 100%  

 = 0,763835 % 

 = 763,835 mg/l 
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 Replikasi 3 

Beaker glass + sampel  = 34,2585 g 

Beaker glass kosong   = 29,2511 g  

Sampel   =  5 ,0074 g = 5007,4 mg 

Volume pembuatan= 50 ml 

2 ml  Labu takar 25 ml 

Faktor pengenceran= 12,5 

a = 0,526. 

Perhitungan : 

y = a + bx 

0,526 = 0,056 + 0,072635x 

0,470 = 0,072635 x 

x = 6,470709713 mg/l 

Kadar = 
                               

         
 100% 

 = 0,807643 % 

 = 807,643 mg/l 

 

Perhitungan Kadar 

Sampel A : 

Data : 819,58   mg/l 

763,835 mg/ml 

807,643 mg/l 
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Jadi, kadar sampel A dirata-rata yaitu = 
                          

 
  

    = 797, 0193 mg/l. 
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Lampiran 7 : Gambar sampel 

 

Gambar sampel saus tomat kemasan 

 

 

Gambar sampel setelah ekstraksi 
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