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      Bakso daging merupakan makanan berbentuk bulatan atau lain yang diperoleh dari 
campuran daging ternak (kadar daging tidak kurang dari 50%) dan pati atau serelia dengan 
atau tanpa penambahan makanan yang diizinkan 

      Dalam penelitian ini dilakukan uji kualiatatif dan uji kuantitatif formalin dalam bakso 
daging sapi. Uji kualitatif untuk mengetahui adanya kandungan formalin dengan 
menggunakan metode schyver. Uji kualitatif dilakukan untuk mengetahui kadar sakarin 
dengan menggunakan metode spektrofotometri. 

      Penelitian analisis kuantitatif formalin dengan menggunakan metode spektrofotometri 
diketahui bahwa kadar formalin sampel-sampel bakso daging sapi yang menunjukkan hasil 
positif pada analisis kualitatif berbeda-beda yaitu M4 0,014 mg/g,  M50,008 mg/g,  L4 0,0008 
mg/g dimana kadar paling tinggi terdapat pada sampel bakso daging sapi dengan kode 
sampel M4 dan kadar paling rendah pada kode sampel L4. 
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Anskariana, V. 2017. Formalin Analysis on Beef Meatballs in Mojosongo Urban Solo 
City by Spektrofotometri. Department of Chemical Analyst, Faculty of Engineering, 
Unifersitas Setia Budi Surakarta. Drs. Suseno, M.Si., 

Meatball meatballs are spherical or other foods of cattle mix (no less than 50% meat 
content) and starch or cereal with or without the distribution of existing foods. 

In this study, a quantitative test and quantitative test of formalin in beef meatballs were 
performed. Qualitative test to know the existence of formalin content by using schyver 
method. Qualitative test is done to determine the level of saccharin by using 
spectrophotometric method. 

The quantitative analysis of formalin using spectrophotometric method was known to 
be the formalin content of beef meatballs samples which showed positive results in different 
qualitative analysis ie M4 0,014 mg / g, M50,008 mg / g, L4 0.0008 mg / g increased . the 
highest level of samples of beef meatballs with M4 sample code and the lowest level in the 
L4 sample code. 
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