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INTISARI 

 
CAHYA, W. 2014. PEMERIKSAAN  Aspergillus sp. PADA LADA BUBUK. 
PROGRAM STUDI D-III ANALIS KESEHATAN. FAKULTAS ILMU 
KESEHATAN UNIVERSITAS SETIA BUDI. PEMBIMBING: DRA. KARTINAH 
WIRYOSOENDJOYO, SU. 
 

Kontaminasi mikroorganisme merupakan salah satu masalah utama 
dalam kualitas produk lada bubuk. Kualitas produk lada bubuk ini dapat 
dipengaruhi oleh bahan campuran lain, sebagai contoh palawija yang telah 
terkontaminasi oleh Aspergillus sp. Kontaminasi ini dapat disebabkan karena, 
beberapa pedagang palawija tidak pernah membuang barang dagangannya 
yang sudah rusak dan berjamur, sehingga menyebabkan kualitas lada bubuk 
menjadi turun, karena palawija mengandung Aspergillus sp. Lada bubuk dikenal 
luas sebagai komoditi perdagangan penting, untuk itu perlu diperhatikan kualitas 
lada yang terbebas dari kontaminasi Aspergillus sp. Pengujian ini bertujuan untuk 
mengidentifikasi jamur Aspergillus sp. yang mengkontaminasi lada. Hasil 
pengujian diharapkan dapat menjadi pertimbangan dalam proses pengolahan 
dan penyimpanan lada di tingkat produsen maupun konsumen. 

Pemeriksaan Aspergillus sp. dilakukan secara mikroskopis di 
Laboratorium Mikrobiologi Universitas Setia Budi Surakarta. Sampel lada bubuk 
dibeli secara acak, antara lain 3 sampel dari supermarket dan 3 sampel lagi dari 
pasar tradisional di Surakarta. Aspergillus sp. diinokulasikan pada media Media 
Pottato Dextrosa Agar (PDA), kemudian diamati dengan menggunakan 
mikroskop. 

Hasil pemeriksaan menunjukkan bahwa sampel A dan B mengandung 
jamur Aspergillus sp., sedangkan sampel C, D, E, dan F tidak mengandung 
jamur Aspergillus sp.  

 

Kata kunci: lada bubuk, Aspergillus sp., mikroskopis 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1.1 Latar Belakang 

Lada adalah salah satu jenis rempah yang penting sebagai 

penyumbang devisa negara karena peranan dan kegunaan lada yang tidak 

dapat digantikan jenis rempah lain. Lada atau merica (Piper nigrum L) adalah 

rempah-rempah berwujud bijian. Lada sangat penting dalam komponen 

masakan dunia dan dikenal luas sebagai komoditi perdagangan penting di 

Dunia Lama. Menurut Putro (2001), masalah utama yang sering dikeluhkan 

oleh importir rempah Eropa terhadap produk lada Indonesia yaitu tingginya 

kadar kotoran dan kontaminasi mikroorganisme. 

Masalah ini diperparah dengan hasil cerita (sharing) dari beberapa 

pedagang palawija yang tidak pernah membuang barang dagangannya yang 

sudah rusak dan berjamur. Informasi ini mengindikasikan bahwa palawija 

yang berjamur digunakan untuk campuran lada bubuk, sehingga 

menyebabkan kualitas lada bubuk menjadi turun, karena palawija yang 

dicampurkan mengandung Aspergillus sp. Mikroorganisme ini merupakan 

mikroorganisme yang sering terdapat pada biji-bijian. 

Kontaminasi mikroorganisme merupakan salah satu masalah utama 

dalam keamanan produk (pangan) selain kontaminasi aflatoksin. Kontaminasi 

pada produk lada terjadi hampir di semua negara produsen lada karena 

sebagian besar masih menggunakan cara tradisional dengan kondisi 

kebersihan yang berbeda. Cara tradisional di atas memungkinkan terjadinya 

kontaminasi pada lada yang dihasilkan, berupa debu, tanah, batu-batu kecil, 
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rambut dan kotoran hewan peliharaan. Perlakuan lada secara tradisional 

dapat menyebabkan terjadinya pencemaran oleh mikroorganisme yang tidak 

diinginkan. 

Ditinjau dari tingkat kebersihan, cara pengolahan lada di Indonesia 

kurang higienis sehingga resiko produk terkontaminasi mikroorganisme 

selama pengolahan sangat besar. Lada yang berasal dari Lampung ada yang 

terkontaminasi mikroorganisme di antaranya adalah jamur Aspergillus sp. 

(Hasanah, 1985). Selain itu, Freire et al (2000) telah mengisolasi 42 spesies 

jamur yang mengkontaminasi lada, yang sebagian dapat menghasilkan toxin, 

antara lain adalah jamur Aspergillus flavus, Aspergillus niger, Aspergillus 

ochraceus, Emericella nidulans, Penicillium brevicompactum, Penicillium  

citrinum.   

Pemeriksaan ini bertujuan untuk mengidentifikasi jamur Aspergillus 

sp. yang mengkontaminasi lada. Hasil penelitian diharapkan dapat menjadi 

pertimbangan dalam proses pengolahan dan penyimpanan lada di tingkat 

produsen maupun konsumen. 

 

1.2 Rumusan Masalah  

Apakah terdapat jamur Aspergillus sp. pada lada bubuk ? 

 

1.3 Tujuan Pemeriksaan 

Tujuan dalam pemeriksaan ini adalah untuk mengetahui ada tidaknya 

jamur Aspergillus sp. yang tumbuh pada lada bubuk. 
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1.4 Manfaat Pemeriksaan 

Manfaat yang dapat diperoleh dari pemeriksaan ini adalah 

memberikan pengetahuan tentang pemeriksaan jamur Aspergillus sp. serta 

sebagai sumber informasi kepada masyarakat tentang adanya jamur 

Aspergillus sp. yang ada pada lada bubuk. 

 
 
 


