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BAB V 

KESIMPULAN  DAN SARAN 

 

5.1 Kesimpulan 

Hasil analisis sampel daging ayam yang didapatkan dari beberapa 

pasar yang diperoleh secara acak menunjukkan adanya formalin. Pada 80% 

sampel yang diteliti terbukti diawetkan dengan formalin dan hanya 20% 

sampel daging ayam yang tidak diawetkan dengan formalin. 

 

5.2 Saran 

a. Masyarakat harus lebih jeli dalam memilih makanan serta harus 

memperhatikan warna dan bentuk daging ayam tersebut.  

b. Masyarakat dihimbau untuk membantu dalam pemberantasan dan 

pencegahan penggunaan formalin pada bahan makanan. 

c. Pemerintah memberikan penyuluhan lebih lanjut kepada masyarakat 

mengenai formalin, pengertian, fungsi serta dampak apabila tidak 

digunakan sesuai dengan fungsinya. 
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Lampiran 1. Sampel yang Digunakan 
 

 
  Sampel A     Sampel B 
 

 
`  Sampel C    Sampel D 
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Lampiran 2. Alat yang Digunakan   
 
 

 
 

Tabung reaksi 
 

 

 
 

Penangas air 
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Beaker glas 
 
 
 

 
 

Larutan positif formalin 
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Lampiran 3. Identifikasi Hasil Percobaan 
 

 

 
 

Keterangan : 
Sampel A : ( + )  
Sampel B : ( - ) 
Sampel C : ( + ) 
Sampel D : ( + ) 
Sampel E : ( + ) 
Keterangan Hasil : 
( + )  :  terbentuknya cincin ungu yang berwarna merah lembayung pada 

pertemuan kedua larutan. 
( - )  :  tidak terbentu’k cincin ungu pada pertemuan kedua larutan. 

 
 

 

 

 

 


