1.

BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN

A. KESIMPULAN

Nilai ALT pada sampel susu kedelai A, B, C, dan D melampaui ambang
batas yang ditetapkan oleh BPOM nomer 13, tahun 2019 yaitu lebih dari
10* koloni/mL.

Sampel susu kedelai A, B, C, dan D tidak mengandung Salmonella sp,

namun mengandung bakteri Enterobacteriaceae.

B. SARAN

Saran yang dapat diberikan pada peneliti selanjutnya adalah:

1.

Uji cemaran mikroba pada sampel susu kedelai perlu dilakukan dengan
berdasarkan persyaratan SNI, uji cemaran bakteri yang lebih lengkap.
Perlu dilakukan uji cemaran mikroba pada susu kedelai di pasaran dengan
variasi perbandingan masa simpan susu kedelai.

Bagi pembeli, lebih cermat dalam memilih susu kedelai.
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1. Perhitungan uji ALT pada Sampel susu kedelai

Tabel 7. Replikasi ampel susu kedelai

LAMPIRAN

Sampel Pengenceran Replikasi rata- rata
| 1 1
A 10° 245 233 287 2,5%x10°
10 231 210 218 2,2x10°
B 10° 956 934 908 9,4x10°
10° 812 644 610 6,9x10°
C 10° 228 274 283 2,6x10°
10 239 230 204 2,2x108
D 10° 305 310 315 3,1x10°
10 279 254 235 2,6%x10°
a. Sampel susu kedelai A 103
Replikasi | = 245 Kkoloni
Replikasi Il =233 koloni
Replikasi Ill =287 koloni
765 ]
T =255 x10
=2,5x10°
b. Sampel susu kedelai A 10
Replikasi | = 231 koloni
Replikasi II =210 koloni
Replikasi Il =218 koloni
659 A
— =219x10
=2,2 x10°

Karena jumlah koloni <300, maka:

} 025:22=0,11 (<2)

0,25 x10°
2,2 x10°

0,25+ 2,2
2

= 2,45
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Rata-rata= 2,5x10° §gMG@h;emn
c. Sampel susu kedelai B 10

Replikasi | = 956 koloni
Replikasi Il =934 koloni
Replikasi Il =908 koloni
2798
3 =932 x10°
=9,4 x10°

d. Sampel susu kedelai B 10

Replikasi | = 812 koloni
Replikasi Il = 644 koloni
Replikasi Il =610 koloni
2066
3 = 688x10*
=6,9 x10°

Rata- rata = 6,9 x10°

e. Sampel susu kedelai C 10

Replikasi | = 228 koloni
Replikasi Il = 274 koloni
Replikasi Il =283 koloni
785
= = 261 x10°
=2,6 x10°

f.  Sampel susu kedelai C 10*

Replikasi | = 239 koloni
Replikasi Il =230 koloni
Replikasi 1l1 =204 koloni
673
= - 224 x10*
=2,2 x10°

Karena jumlah koloni <300, maka,:
0,26 x10°
2,2 x10° 0,26:2,2=0,23 (<2)

0,26 + 2,2
2

Rata-rata = 1,2x10° Sh8h g

=12



g. Sampel susu kedelai D 10

Replikasi | = 305 koloni
Replikasi Il = 310 koloni
Replikasi Il =315 koloni
930
3 - 930 x103
=9,3 x10°

h. Sampel susu kedelai D 10*

Replikasi | = 279 koloni
Replikasi Il = 254 koloni
Replikasi Il1 =235 koloni
771
=5 =257 x10*
=2,6 x10°

Rata- rata = 2,6 x10°

Tabel 8. Sampel Susu Kedelai

Sampel susu
kedelai A

Sampel susu
kedelai B
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Sampel susu
kedelai C

Sampel susu
kedelai D

Pengenceran

Tabel 9. Preparasi Bahan
>
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Selenite

Buffer Pepton

ALT sampel A 10°




ALT sampel A 10*

47

ALT sampel B 10°




ALT sampel B 10*

48

ALT sampel C 10°




ALT sampel C 10*

49

ALT sampel D 10°




ALT sampel D 10*
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Sampel A

Tabel 11. Hasil Uji MPN Susu Kedelai




Sampel B
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Sampel C




Sampel D
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Sampel A

Tabel 12. Hasil uji Enterobacteriaceae media MCA

Sampel B
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Sampel B

Sampel D




Sampel A

Sampel B

Sampel C

Sampel D

Tabel 13. Hasil Uji SSA
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Gambar 11. Penanamn Sam

Sampel A

Sampel B

Sampel C

Sampel D
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Sampel A

Tabel 14. Hasil Uji Biokimia

Sampel B
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Sampel C

Sampel D
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Tabel 15. Tabel MPN
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