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Lampiran 1. Surat izin praktikum di Universitas Setia Budi 
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Lampiran 2. Hasil determinasi tanaman buah apel manalagi (Pyrus 

malus var. sylvestris L.) 
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Lampiran 3. Perhitungan persentase rendemen simplisia buah apel 

manalagi 

 

Tanaman 

Bobot simplisia 

Basah (gram) Kering (gram) Presentase (%) 

Apel manalagi 8.000 1.300 16,25 

Perhitungan : 

% rendemen simplisia  = x 100% 

                                      =  

     = 16,25% 

Lampiran 4. Perhitungan persentase rendemen serbuk buah apel 

manalagi 

Sampel Bobot kering 

(gram) 

Bobot serbuk 

(gram) 

Rendemen (%) 

Buah apel manalagi 1.300 1.200 92,30 

Perhitungan : 

% rendemen serbuk =  x 100% 

                      =  

                                 = 92,30% 

Lampiran 5. Perhitungan kadar air serbuk buah apel manalagi 

No Bobot serbuk (g) Volume air (ml) Kadar air 

(%v/b) 

1 20 1,9 9,5 

2 20 1,7 8,5 

3 20 1,9 9,5 

 Rata-rata ± SD  9,2 ± 0,57 

Perhitungan : 

Replikasi I 

Volume terbaca = 1,9 ml 

Berat serbuk      = 20 gram  

Kadar air           =  

                          =  

                          = 9,5% 

Replikasi II 

Replikasi I 

Volume terbaca = 1,7 ml 

Berat serbuk      = 20 gram  
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Kadar air           =                          

  =              

  = 8,5% 

Replikasi III 

Volume terbaca = 1,9 ml 

Berat serbuk      = 20 gram  

Kadar air           =                           

                          =                  

  = 9,5% 

Lampiran 6.  Perhitungan susut pengeringan serbuk buah apel 

manalagi  

Sampel Penimbangan (gram) Susut pengeringan (%) 

Ekstrak 2,0 2,09 

 2,0 2,12 

 2,0 2,15 

Rata-rata ± SD  2,12 ± 0,03 

Perhitungan : 

Rata-rata         =  x 100% 

                        =  x 100% 

                        = 2,12 % 

Lampiran 7. Hasil perhitungan rendemen ekstrak buah apel 

manalagi 

Tanaman Bobot 

Serbuk (gram) Ekstrak (gram) Rendemen (%) 

Apel manalagi 1.000 319 31,9 

Perhitungan : 

% rendemen ekstrak =  

                                  =  

               = 31,9% 
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Lampiran 8. Hasil perhitungan uji kadar air ekstrak buah apel 

manalagi 

Replikasi Berat 

krus 

kosong 

Berat 

krus + 

ekstrak 

awal 

Berat  

ekstrak  

Berat 

krus + 

ekstrak 

(setelah 

dioven 5 

jam) 

Berat 

krus + 

ekstrak 

(setelah 

dioven 1 

jam) 

Kadar air 

(%) 

1 13,5047 23,5825 10,0778 22,6937 22,6914 3,768 

2 13,9004 23,9032 10,0028 23,0134  23,0116 3,722 

3 13,4050 23,4405 10,0355 22,5417 22,5394 3,834 

Rata-rata±SD 3,77±0,056 

Perhitungan : 

Replikasi I 

Kadar air ekstrak = 

 

                                  =  

                                      = 3,768% 

Replikasi II 

Kadar air ekstrak = 

                                   

                            =  

 = 3,722% 

Replikasi III 

Kadar air ekstrak = 

 

                                  =  

                            = 3,834% 



71 

 

    

 

Lampiran 9. Hasil karakteristik serbuk 

 

  

Serbuk simplisia buah 

apel manalagi 

Susut pengeringan 

serbuk buah apel 

manalagi 

Destilasi uji kadar air 

serbuk 

 

Kadar abu total serbuk 

buah apel manalagi 
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Lampiran 10. Hasil uji fitokimia, dan uji bebas etanol ekstrak buah apel 

manalagi 

 

 

 

 

 

 

Flavonoid 

(Membentuk warna merah) 

 

 

 

 

 

 

Polifenol 

(Membentuk warna hitam kehijauan) 

 

 

 

 

 

 

Tanin 

(Membentuk warna hitam kehijauan) 

 

 

 

 

 

 

   Saponin 

(Membentuk busa) 

 

 

 

 

 

 

Alkaloid 

(Pereaksi wanger) 

(Membentuk endapan coklat) 

 

 

 

 

 

 

Alkaloid 

(Pereaksi dragendorff) 

(Membentuk endapan merah jingga) 

 

 

 

 

 

 

 

Alkaloid 

(Pereaksi mayer) 

(Membentuk endapan putih 

kekuningan) 

 

 

 

 

 

 

 

Pengujian bebas etanol 

(Tidak berbau ester khas) 
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Lampiran 11. Perhitungan formula 

Formula 1 Komposisi (%) Perhitungan Penimbangan 

(gram) 

Ekstrak buah apel 

manalagi 

15 = 15 x 100g 

                     100  

15 

Gliserin 15 = 15 x 100g 

                     100 

15 

Natrium benzoate 0,1 = 0,1 x 100g 

                     100 

0,1 

Tween 80 1 = 1 x 100g 

                     100 

1 

Sodium sakarin 0,1 = 0,1 x 100g 

                     100 

0,1 

Oleum menthae 0,3 = 0,3 x 100g 

                     100 

0,3 

Aqua destilata ad 100 100-(15+15+0,1+1+0,1+0,3) 68,5 
 

Formula 2 Komposisi (%) Perhitungan Penimbangan 

(gram) 

Ekstrak buah apel 

manalagi 

15 = 15 x 100g 

                      100  

15 

Gliserin 20 = 20 x 100g 

                     100 

20 

Natrium benzoate 0,1 = 0,1 x 100g 

                     100 

0,1 

Tween 80 1               = 1 x 100g 

                100 

1 

Sodium sakarin 0,1 = 0,1 x 100g 

                     100 

0,1 

Oleum menthae 0,3 = 0,3 x 100g 

                     100 

0,3 

Aqua destilata ad 100 100-(15+20+0,1+1+0,1+0,3) 63,5 
 

Formula 3 Komposisi (%) Perhitungan Penimbangan 

(gram) 

Ekstrak buah 

apel manalagi 

15 = 15 x 100g 

                   100  

15 

Gliserin 25 = 25 x 100g 

                   100 

25 

Natrium benzoate 0,1 = 0,1 x 100g 

                   100 

0,1 

Tween 80 1 = 1 x 100g 

                   100 

1 

Sodium sakarin 0,1 = 0,1 x 100g 

                   100 

0,1 

Oleum menthae 0,3 = 0,3 x 100g 

                   100 

0,3 

Aqua destilata ad 100 100 -(15+25+0,1+1+0,1+0,3) 58,5 
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Lampiran 12. Identifikasi Bakteri S. mutans ATCC 25175 ATCC 25175 

   

Uji pada media agar darah Identifikasi Pewarnaan Gram Uji Katalase 

   

Uji Koagulase Peremajaan Suspensi Bakteri 
 

Lampiran 13. Hasil orientasi ekstrak buah apel manalagi 

 

 

 

 

 

 

  

Replikasi 1 Replikasi 2 Replikasi 3 
 

Lampiran 14. Uji antibakteri sediaan obat kumur ekstrak buah apel manalagi 

   

 

 

Replikasi I Replikasi II Replikasi III 

 

Kontrol negatif 
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Lampiran 15. Hasil uji mutu fisik sediaan obat kumur ekstrak buah apel 

manalagi 

A. Viskositas 

Formul

a 

Replikas

i 

Hari 

1 7 14 21 

 

F1 

1 2,210 2,240 2,528 2,472 

2 2,320 2,810 2,368 2,420 

3 2,300 2,260 2,473 2,477 

Rata-rata±SD 2,27±0,05

8 

2,43±0,32

3 

2,45±0,081 2,45±0,03

1 

 

F2 

1 2,539 2,621 2,679 2,624 

2 2,751 3,022 2,726 2,723 

3 2,699 2,876 2,539 2,790 

Rata-rata±SD 2,66±0,11

0 

2,83±0,20

2 

2,64±0,097 2,71±0,08

3 

 

F3 

1 3,026 3,244 3,032 3,074 

2 3,192 4,295 2,907 2,988 

3 3,203 3,234 3,102 3,110 

Rata-rata±SD 3,14±0,09

9 

3,59±0,60

9 

3,01±0,098 3,05±0,06

2 

 

F4 

1 1,749 1,726 1,650 1,650 

2 1,779 1,707 1,500 1,599 

3 1,736 1,751 1,774 1,646 

Rata-rata±SD 1,75±0,02

2 

1,71±0,02

2 

1,64±0,137 1,63±0,02

8 

 

F5 

1 1,731 1,717 1,689 1,643 

2 1, 823 1,728 1,712 1,656 

3 1,785 1,715 1,698 1,669 

Rata-rata±SD 1,78±0,04

6 

1,72±0,00

7 

1,7±0,011 1,65±0,01

3 

 

F6 

1 1,756 1,699 1,690 1,630 

2 1, 845 1,768 1,716 1,617 

3 1,865 1,798 1,711 1,626 

Rata-rata±SD 1,82±0,05

8 

1,75±0,05

0 

1,706±0,01

3 

1,62±0,00

6 

 

K+ 

1 1,563 1,566 1,619 1,670 

2 1,616 1,640 1,672 1,624 

3 1,516 1,583 1,700 1,675 

Rata-rata±SD 1,56±0,05

0 

1,59±0,03

8 

1,66±0,041 1,65±0,02

8 
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B. pH 

Formula Replikasi Hari 

1 7 14 21 

 

F1 

1 6,5 5,92 5,53 5,21 

2 6,44 5,93 5,49 5,18 

3 6,53 5,8 5,51 5,23 

Rata-rata±SD 6,15±0,543 5,88±0,072 5,51±0,02 5,20±0,025 

 

F2 

1 6,23 6,20 5,89 5,78 

2 6,21 5,81 5,61 5,55 

3 6,23 5,89 5,75 5,71 

Rata-rata±SD 6,22±0,011 5,96±0,011 5,75±0,14 5,68±0,17 

 

F3 

1 6,30 6,13 5,69 5,87 

2 6,28 5,99 5,77 5,68 

3 6,29 5,98 5,89 5,49 

Rata-rata±SD 6,29±0,01 6,03±0,083 5,78±0,100 5,68±0,19 

 

F4 

1 6,12 6,08 5,62 5,44 

2 6,21 5,98 5,71 5,4 

3 6,19 5,99 5,61 5,41 

Rata-rata±SD 6,17±0,047 6,01±0,055 5,64±0,055 5,68±0,117 

 

F5 

1 6,53 5,82 5,62 5,32 

2 6,49 5,91 5,59 5,29 

3 6,51 5,81 5,61 5,21 

Rata-rata±SD 6,51±0,020 5,84±0,055 5,60±0,015 5,27±0,056 

 

F6 

1 6,67 6,01 5,51 5,29 

2 6,56 5,93 5,53 5,22 

3 6,59 5,91 5,49 5,28 

Rata-rata±SD 6,60±0,056 5,95±0,052 5,51±0,02 5,26±0,037 

 

K+ 

1 6,1 6,09 6,12 6,13 

2 6,12 6,11 6,13 6,1 

3 6,11 6,12 6,11 6,14 

Rata-rata±SD 6,01±0,055 6,10±0,015 6,12±0,01 6,12±0,020 

 



77 

 

    

 

Lampiran 16. Alat penelitian  

Ayakan mesh 

 

 

 

 

 

Rotary evaporator 

 

Oven 

 

 

 

 

 

Moisture balance 

 

 

 

 

Sterling-Bidwell 

 

 

 

 

 

 

Timbangan analitik 

Viskometer Ostwold 

 

 

 

 

Desikator 

Bunsen 

 

 

  

 

 

 

Vortex 

Ph meter 

 

 

LAF (Laminar air flow) 
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Lampiran 17. Proses maserasi 

Buah apel manalagi 

 

  

 

 

 

Pengeringan buah apel manalagi 

Simplisia kering 

 

 

 

 

Pembuatan serbuk 

Pengayakan 

 

 

 

 

 

Penimbangan 

Proses maserasi 

 

  

 

 

 

Penyaringan 

  Pengentalan ekstrak 

 

 

 

 

 

Ekstrak kental 
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Lampiran 18. Sertifikat Bakteri S. mutans ATCC 25175  
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Lampiran 19. Hasil uji viskositas sediaan obat kumur ekstrak buah apel 

manalagi 
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Lampiran 20. Hasil uji pH sediaan obat kumur ekstrak buah apel 

manalagi 
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Lampiran 21. Hasil uji antibakteri sediaan obat kumur ekstrak buah 

apel manalagi 

 

 

 

 

 
 

 


