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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan  

1. Berdasarkan hasil analisa kualitatif menggunakan kromatografi lapis tipis dari 

ketiga sampel terdapat satu sampel C positif mengandung rhodamin B. 

2. Berdasarkan hasil analisa kuantitatif dengan metode spektrofotometri UV-Vis 

kadar zat pewarna rhodamin B dalam sampel C sebesar 0,0082 %. 

 

B. Saran  

1. Berdasarkan hasil penelitian sebaiknya perlu dilakukan penelitian lebih lanjut 

tentang kandungan zat pewarna rhodamin B dalam sosis dengan menggunakan 

metode yang lain seperti kromatografi densitometri. 

2. Perlu dilakukan penelitian tentang kandungan lain seperti pengawet yang terdapat 

dalam sosis. 
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Lampiran 1. Pembuatan larutan baku konsentrasi 127,6 ppm. 

 Pembuatan larutan baku atau standar dibuat 127,6 ppm, dengan 

penimbanagan 0,0319 g baku  rhodamin B kemudian dimasukkan  dalam labu  

takar 250 ml dan dilarutkan dengan HCL 0,1 N sampai tanda batas. Data 

penimbangan sebagai berikut: 

  Kertas timbang + rhodamin B = 0,3164 g 
  Kertas timbang + sisa   = 0,2845 g – 
  Rhodamin B   = 0,0319 g 

 Sehingga, didapat baku rhodamin B sebesar 31,9 mg/250 ml 

 
� � ,�   mg x 1000

250 ml
= 127,6 mg/L 

Hasil penimbangan baku rhodamin B adalah 31,9 mg sehingga diperoleh 

larutan baku dengan konsentrasi 127,6 mg/L. 
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Lampiran 2. Data pembacaan panjang gelombang maksimum rhodamin B 

Lamda Absorbansi 
410 0,050 
415 0,050 
420 0,049 
425 0,048 
430 0,047 
435 0,045 
440 0,044 
445 0,045 
450 0,046 
455 0,049 
460 0.053 
465 0,058 
470 0,064 
475 0,070 
480 0,081 
485 0,093 
490 0,104 
495 0,118 
500 0,137 
505 0,158 
510 0,181 
515 0,201 
520 0,217 
525 0,229 
530 0,245 
535 0,272 
540 0,314 
545 0,366 
550 0,420 
555 0,452 
560 0,438 
565 0,372 
570 0,278 
575 0,186 
580 0,116 
585 0,073 
590 0,049 
595 0,036 
600 0,030 



37 
 

Lampiran 3. Operating time 

Menit Absorbansi 

0 0.527 

1 0.528 
2 0.529 

3 0.529 
4 0.529 

5 0.529 
6 0.528 

7 0.528 
8 0.529 

9 0.526 
10 0.524 

11 0.523 
12 0.522 

13 0.522 
14 0.522 

15 0.523 
16 0.523 

17 0.524 
18 0.524 

19 0.524 
20 0.523 

21 0.523 
22 0.523 

23 0.522 
24 0.521 

25 0.521 
26 0.52 

27 0.52 
28 0.519 

29 0.519 
30 0.519 
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Lampiran 4. Perhitungan pembuatan larutan untuk kurva baku 

Larutan baku rhodamin B sebesar 127,6 mg/L 

Standar 31,9 mg          labu takar 250 ml ( 127,6 mg/L) 

a. Larutan baku 11,994 ppm 

Dipipet 4,7 ml larutan baku rhodamin B kemudian dimasukkan dalam labu 

takar 50 ml ditambah HCl 0,1 N sampai tanda batas. 

b. Larutan baku 14,036 ppm 

Dipipet 5,5 ml larutan baku rhodamin B kemudian dimasukkan dalam labu 

takar 50 ml ditambah HCl 0,1 N sampai tanda batas. 

c. Larutan baku 16,07 ppm 

Dipipet 6,3 ml larutan baku rhodamin B kemudian dimasukkan dalam labu 

takar 50 ml ditambah HCl 0,1 N sampai tanda batas.  

d. Larutan baku 17,7 ppm 

Dipipet 7 ml larutan baku rhodamin B kemudian dimasukkan dalam labu 

takar 50 ml ditambah HCl 0,1 N sampai tamda batas. 

e. Larutan baku 19,9 ppm 

Dipipet 7,8 ml larutan baku rhodamin B kemudian dimasukkan dalam labu 

takar 50 ml ditambah HCl 0,1 N sampai tanda batas. 

`Menghasilkan persamaan regresi linear y = a + bx dengan y = serapan 

yang diperoleh, x = konsentrasi, a = 0,03033, b = 0,026253, r = 0,995371. 
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Konsentrasi larutan baku (µg/ml) Absorbansi 

11,994 0,343 

14,036 0,402 

16,07 0,445 

17,7 0,507 

19,9 0,547 
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Lampiran 5. Data penimbangan sampel dan perhitungan regresi linear 

 Sampel ditimbang sebanyak 5 g masukkan dalam erlenmeyer tertutup. 

• Replikasi 1 

Sampel C1 

Wadah + sampel  = 114,5704 g 

Wadah        = 109,4193 g – 

Sampel         = 5,1511 g 

        = 5151,1 mg    labu takar 50 ml 

     Absorbansi (y) = 0,254 A 

§ y = a + bx 

0,254 = 0,03033 + 0,026253x 

x = 
(0,254-0,03033)

0,026253
= 

8,51985 mg

� � � �  � �
 

§ kadar  = 
8,51985 mg

1000ml
 x 50 ml x 1 

 
 = 0,425993 mg 

§ % kadar = 
0,425993 mg

mg sampel
x 100% 

= 
0,425993

5151,1
x 100% 

= 0,0083 % 
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• Replikasi 2 

Sampel C2 

Wadah + sampel   = 118,0985 g 

Wadah         = 112,9578 g - 

Sampel          = 5,1407 g 

         = 5140,7 mg   labu takar 50 ml 

     Absorbansi (y) = 0,250 A 

§ y = a + bx 

0,250 = 0,03033 + 0,026253x 

x = 
(0,250-0,03033)

0,026253
=

� ,� � � � � �  � �

� � � �  � �
 

§ kadar = 
8,367486 mg

1000 ml
 x 50 ml x 1 

= 0,418374 mg 

§ % kadar = 
0,418374 mg

mg sampel
x 100% 

= 
0,418374

5140,7
x 100% 

= 0,0081% 

• Replikasi 3 

Sampel C3 

Wadah + sampel  = 118,6524 g  
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Wadah         = 113,4404 g - 

Sampel       = 5,212 g 

       = 5212 mg         labu takar 50 ml 

           Absorbansi (y) = 0,213 A 

§ y = a + bx 

0,213 = 0,03033 + 0,026253x 

x = 
(0,213-0,03033)

0,026253
=

� ,� � � � � �  � �

� � � �  � �
 

§ kadar = 
6,958115 mg

1000 ml
 x 50 x 1 

= 0,347906 mg 

§ % kadar = 
0,347906 mg

5212
x 100% 

= 0,0067% 
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Lampiran 6. Data uji statistik 

 Hasil yang diperoleh dari pemeriksaan kadar rhodamin B dalam sosis sapi 

segar sampel C adalah sebagai berikut: 

x ��   x – ��  (x - �� )2 

0,0083 

0,0081 

0,0067 

 

0,0077 

0,0006 

0,0004 

-0,001 

0,00000036 

0,00000016 

0,000001 

 Σ = 0,00000196 

 

SD = 
� Σ | x - ��  

n - 1
     

= 
√0,00000196

2
           

= 0,00000098 

Kadar sampel C = ( x�  ± SD) 

     = ( 0,0077 ± 0,00000098 ) 
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Lampiran 7. Gambar sampel sosis sapi  

 
               Sampel sosis sapi A                Sampel sosis sapi B 

 

 

 
Sampel sosis C 
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