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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan dapat disimpulkan   

bahwa : 

Pertama, minyak atsiri daun kemangi (Ocimum bacilicum L.), daun jeruk 

purut (Citrus hystrix D. C.) dan kombinasi keduanya memiliki aktivitas 

antibakteri terhadap Streptococcus mutans ATCC 25175 secara in vitro. 

Kedua, kombinasi minyak atsiri daun kemangi dan minyak atsiri daun 

jeruk purut memiliki aktivitas antibakteri paling besar yaitu pada perbandingan 

1:3 konsentrasi 4% dengan zona hambat 14,75 mm. 

 

B. Saran  

Pertama, perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk melakukan uji 

aktivitas antibakteri kombinasi minyak atsiri daun kemangi (Ocimum bacilicum 

L.) dan minyak atsiri daun jeruk purut (Citrus hystrix D. C.) dengan metode yang 

lain. 

Kedua, perlu dilakukkan pengembangan formulasi untuk sediaan yang 

cocok dalam manfaatnya sebagai antibakteri agar mudah digunakan oleh 

masyarakat. 
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Lampiran 1. Hasil determinasi tanaman kemangi dan tanaman jeruk purut 
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Lampiran 2. Gambar daun kemangi basah, daun jeruk purut basah, alat 

destilasi uap dan air 

   

      Daun kemangi        Daun jeruk purut 
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Lampiran 3. Gambar pemisahan minyak atsiri dari air  

 

Minyak atsiri daun kemangi 

 

Minyak atsiri daun jeruk purut 
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Lampiran 4. Foto alat penelitian 

   

Alat destilasi uap dan air 

 

Neraca analitik 

 

Erlenmeyer 

 

Beker glass 
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Tabung reaksi 

 

Gelas ukur 

 

Kapas lidi 

 

Piknometer  

 

Refraktometer  

 

Vortex  



60 
 

 

 
 

 

Cakram disk  

Pipet tetes 

 

Vial  

 

 

Inkas  
 

Autoclave  

 

Inkubator  

 

Bunsen  

 

Oven 
 

Glasfirn pump 
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Pipet ukur 1 ml 

 

Mikro pipet 

 

Yellow tip 

 

Pinset  
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Lampiran 5. Pengamatan organoleptik dan identifikasi minyak atsiri daun 

kemangi dan daun jeruk purut 

     

Minyak atsiri daun kemangi    Minyak atsiri daun jeruk purut 

 

Pengujian inyak atsiri di kertas saring 

 

   

Pengujian penyebaran minyak atsiri daun jeruk purut dan daun kemangi pada 

permukaan air  
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Lampiran 6. Penetapan indeks bias minyak atsiri daun kemangi dan minyak 

atsiri daun jeruk purut 

 

Pengujian indeks bias minyak atsiri daun kemangi 

 

Pengujian indeks bias minyak atsiri daun jeruk purut 
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Lampiran 7. Penetapan kelarutan dalam alkohol 

     

        Minyak atsiri daun kemangi        minyak atsiri daun jeruk purut 
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Lampiran 8. Karakterisasi komponen penyusun minyak atsiri dengan GC-

MS 

 

Gambar peak hasil analisis komponen minyak atsiri daun kemangi dengan GCMS 
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Linalool 
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TRANS-CARAN, 4,5-SPOXI-
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TRANS-CARAN, 4,5-SPOXI- 
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CIS 3 HEXENYL LACTATE 
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3,5-Heptadienal, 2-ethylidene-6-methyl-(CAS) 
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trans-Caryophyllene 
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.alpha.-Bergamotene 
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.alpha.-Humulene 
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GERMACRENE-D 
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.alpha.-humulene 
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Gambar peak hasil analisis komponen minyak atsiri daun jeruk purut dengan  

GC-MS 
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CITRONELLA 
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CITRONELLA 
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.beta.-Citronellol 
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Citronellyl acetate 
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NERYL ACETATE 
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Elemol 
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Nerolidol 
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LONGIVERBENON (VULGARON B) 
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LONGIVERBENON (VULGARON B) 
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2(3H)-NAPHTHALENONE, 4,4A,5,6,7,8-HEXAHYDRO-4 A,5-DIME 

 



87 
 

 

 
 

Lampiran 9. Pembuatan suspensi bakteri uji Streptococcus mutans ATCC 

25175 

 

Biakan murni bakteri Streptococcus mutans ATCC 25175 

   

Suspeni bakteri S.mutans      Suspensi bakteri sesuai standar mcfarland 

  

S.mutans 



88 
 

 

 
 

Lampiran 10. Hasil identifikasi Streptococcus mutans 25175 

 

Hasil pewarnaan Gram Streptococcus mutans ATCC 25175 

 

   

Hasil uji biokimia Streptococcus mutans pada media Manitol Salt agar 
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Hasil inokulasi Streptococcus mutans pada media agar darah (Blood Agar) 

 

Hasil uji katalase 

 

Hasil uji koagulase 
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Lampiran 11. Sampel minyak atsiri daun kemangi dan minyak atsiri daun 

jeruk purut serta kombinasi keduanya 

 

Sampel jeruk purut 4%, kemangi 4%, dan kombinasi keduanya 

 

Sampel jeruk purut 4%, kemangi 4%, dan kombinasi keduanya 

 

  

Jeruk 

purut 
kemangi 1:1 1:2 2:1 1:3 3:1 

Jeruk 

purut 
kemangi 1:1 1:2 2:1 1:3 3:1 
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Lampiran 12. Hasil uji aktivitas antibakteri dengan metode difusi 

Replikasi I 

      

   Konsentrasi 2%       Konsentrasi 4% 

Replikasi II 

         

     Konsentrasi 2%        Konsentrasi 4% 

 

 

 

3:1 
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Replikasi III 

       

      Konsentrasi 2%        konsentrasi 4% 

 

 

 

 

  

Jeruk 
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Lampiran 13. Hasil analisis data dengan menggunakan Analysis Of Varian 

(ANOVA) dua jalur  

One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test 

 zonahambat 

N 48 

Normal Parameters
a,b

 
Mean 13,4896 
Std. Deviation 4,85151 

Most Extreme Differences 
Absolute ,193 
Positive ,193 
Negative -,101 

Kolmogorov-Smirnov Z 1,340 
Asymp. Sig. (2-tailed) ,055 

a. Test distribution is Normal. 
b. Calculated from data. 
 
 
 
 

Descriptive Statistics 
Dependent Variable:   zonahambat   

bahanuji konsentrasi Mean Std. Deviation N 

kontrolpositif 

2% 24,8333 4,73242 3 

4% 23,9167 4,21555 3 

Total 24,3750 4,03965 6 

jeruktunggal 
2% 9,1667 1,70171 3 
4% 10,3333 2,03613 3 
Total 9,7500 1,79583 6 

kemangitunggal 
2% 11,9167 2,37610 3 
4% 14,0833 2,24072 3 
Total 13,0000 2,38223 6 

1:1 
2% 11,1667 1,23322 3 
4% 13,6667 1,42156 3 
Total 12,4167 1,81430 6 

1:2 
2% 12,6667 1,75594 3 
4% 13,5833 1,01036 3 
Total 13,1250 1,37614 6 

2:1 
2% 10,2500 1,88746 3 
4% 12,5000 1,14564 3 
Total 11,3750 1,86246 6 

1:3 
2% 11,5000 1,63936 3 
4% 14,7500 2,00000 3 
Total 13,1250 2,41738 6 

3:1 
2% 10,0833 2,50416 3 
4% 11,4167 2,80995 3 
Total 10,7500 2,48998 6 

Total 

2% 12,6979 5,22118 24 

4% 14,2813 4,41915 24 

Total 13,4896 4,85151 48 
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Levene's Test of Equality of Error Variances
a
 

Dependent Variable:   zonahambat   
F df1 df2 Sig. 

1,861 15 32 ,069 

Tests the null hypothesis that the error variance 
of the dependent variable is equal across groups. 

Design: Intercept + bahanuji + konsentrasi + 
bahanuji * konsentrasi 

 
Multiple Comparisons 

Dependent Variable:   zonahambat   
Tukey HSD   

(I) bahanuji (J) bahanuji Mean 
Difference 

(I-J) 

Std. Error Sig. 95% Confidence Interval 

Lower 
Bound 

Upper 
Bound 

kontrolpositif 

jeruktunggal 14,6250
*
 1,37878 ,000 10,1587 19,0913 

kemangitunggal 11,3750
*
 1,37878 ,000 6,9087 15,8413 

1:1 11,9583
*
 1,37878 ,000 7,4920 16,4246 

1:2 11,2500
*
 1,37878 ,000 6,7837 15,7163 

2:1 13,0000
*
 1,37878 ,000 8,5337 17,4663 

1:3 11,2500
*
 1,37878 ,000 6,7837 15,7163 

3:1 13,6250
*
 1,37878 ,000 9,1587 18,0913 

jeruktunggal 

kontrolpositif -14,6250
*
 1,37878 ,000 -19,0913 -10,1587 

kemangitunggal -3,2500 1,37878 ,296 -7,7163 1,2163 
1:1 -2,6667 1,37878 ,539 -7,1330 1,7996 
1:2 -3,3750 1,37878 ,254 -7,8413 1,0913 
2:1 -1,6250 1,37878 ,932 -6,0913 2,8413 
1:3 -3,3750 1,37878 ,254 -7,8413 1,0913 
3:1 -1,0000 1,37878 ,996 -5,4663 3,4663 

kemangitunggal 

kontrolpositif -11,3750
*
 1,37878 ,000 -15,8413 -6,9087 

jeruktunggal 3,2500 1,37878 ,296 -1,2163 7,7163 
1:1 ,5833 1,37878 1,000 -3,8830 5,0496 
1:2 -,1250 1,37878 1,000 -4,5913 4,3413 
2:1 1,6250 1,37878 ,932 -2,8413 6,0913 
1:3 -,1250 1,37878 1,000 -4,5913 4,3413 
3:1 2,2500 1,37878 ,728 -2,2163 6,7163 

1:1 

kontrolpositif -11,9583
*
 1,37878 ,000 -16,4246 -7,4920 

jeruktunggal 2,6667 1,37878 ,539 -1,7996 7,1330 
kemangitunggal -,5833 1,37878 1,000 -5,0496 3,8830 
1:2 -,7083 1,37878 1,000 -5,1746 3,7580 
2:1 1,0417 1,37878 ,994 -3,4246 5,5080 
1:3 -,7083 1,37878 1,000 -5,1746 3,7580 
3:1 1,6667 1,37878 ,923 -2,7996 6,1330 

1:2 

kontrolpositif -11,2500
*
 1,37878 ,000 -15,7163 -6,7837 

jeruktunggal 3,3750 1,37878 ,254 -1,0913 7,8413 
kemangitunggal ,1250 1,37878 1,000 -4,3413 4,5913 
1:1 ,7083 1,37878 1,000 -3,7580 5,1746 
2:1 1,7500 1,37878 ,903 -2,7163 6,2163 
1:3 ,0000 1,37878 1,000 -4,4663 4,4663 
3:1 2,3750 1,37878 ,673 -2,0913 6,8413 

2:1 

kontrolpositif -13,0000
*
 1,37878 ,000 -17,4663 -8,5337 

jeruktunggal 1,6250 1,37878 ,932 -2,8413 6,0913 
kemangitunggal -1,6250 1,37878 ,932 -6,0913 2,8413 
1:1 -1,0417 1,37878 ,994 -5,5080 3,4246 
1:2 -1,7500 1,37878 ,903 -6,2163 2,7163 
1:3 -1,7500 1,37878 ,903 -6,2163 2,7163 
3:1 ,6250 1,37878 1,000 -3,8413 5,0913 

1:3 
kontrolpositif -11,2500

*
 1,37878 ,000 -15,7163 -6,7837 

jeruktunggal 3,3750 1,37878 ,254 -1,0913 7,8413 
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kemangitunggal ,1250 1,37878 1,000 -4,3413 4,5913 
1:1 ,7083 1,37878 1,000 -3,7580 5,1746 
1:2 ,0000 1,37878 1,000 -4,4663 4,4663 
2:1 1,7500 1,37878 ,903 -2,7163 6,2163 
3:1 2,3750 1,37878 ,673 -2,0913 6,8413 

3:1 

kontrolpositif -13,6250
*
 1,37878 ,000 -18,0913 -9,1587 

jeruktunggal 1,0000 1,37878 ,996 -3,4663 5,4663 

kemangitunggal -2,2500 1,37878 ,728 -6,7163 2,2163 

1:1 -1,6667 1,37878 ,923 -6,1330 2,7996 

1:2 -2,3750 1,37878 ,673 -6,8413 2,0913 

2:1 -,6250 1,37878 1,000 -5,0913 3,8413 

1:3 -2,3750 1,37878 ,673 -6,8413 2,0913 

Based on observed means. 
 The error term is Mean Square(Error) = 5,703. 
*. The mean difference is significant at the ,05 level. 
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Lampiran 14. Perhitungan rendemen minyak atsiri daun kemangi dan 

minyak atsiri daun jeruk purut 

Perhitungan rendemen minyak atsiri daun kemangi 

Daun kemangi (g) Minyak atsiri (ml) Rendemen (%   ⁄ ) 

16.000 20 0,125 

 

% Rendemen = 
                         

              
  x 100% 

  = 
  

      
  x  100% 

  = 0,125%   ⁄  

 

Perhitungan rendemen minyak atsiri daun jeruk purut 

Daun kemangi (g) Minyak atsiri (ml) Rendemen (% 
 ⁄ ) 

3160 20 0,6329 

 

% Rendemen = 
                         

              
  x 100% 

  = 
  

    
  x  100% 

  = 0,6329%   ⁄  
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Lampiran 15. Perhitungan berat jenis minyak atsiri daun kemangi dan 

daun jeruk purut 

Perhitungan bobot jenis minyak atsiri daun kemangi 

Keterangan Replikasi I Replikasi II Replikasi III 

Piknometer kosong 12,485 12,483 12,485 

Piknometer + air 22,341 22,341 22,340 

Piknometer + minyak 

atsiri daun kemangi 

21,547 21,549 21,549 

 

Replikasi I 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
             

             
 

  = 
     

     
 

  = 0,9194 

Replikasi II 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
             

             
 

  = 
     

     
 

  = 0,9166 

Replikasi III 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
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  = 
     

     
 

  = 0,9197 

Perhitungan berat jenis minyak atsiri daun jeruk purut 

Keterangan Replikasi I Replikasi II Replikasi III 

Piknometer kosong 12,485 12,483 12,485 

Piknometer + air 22,341 22,341 22,340 

Piknometer + minyak 

atsiri daun kemangi 

21,005 21,006 21,006 

 

Replikasi I 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
             

             
 

  = 
    

     
 

  = 0,8645 

Replikasi II 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
             

             
 

  = 
     

     
 

  = 0,8646 
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Replikasi III 

Bobot jenis = 
                                                        

                                              
 

  = 
             

             
 

  = 
     

     
 

  = 0,8646 
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Lampiran 16. Perhitungan indeks bias minyak atsiri daun kemangi dan 

minyak atsiri daun jeruk purut 

Perhitungan  minyak atsiri daun kemangi 

Minyak atsiri Hasil indeks bias 

(31
o
C) 

Pustaka 

Daun kemangi 1,484 Indeks bias (20
o
C) 1,426-1,506 

(Depkes 1979) 

Daun jeruk 

purut 

1,453 Indeks bias (20
o
C) 1,475-1,485 (BSN 

2006)) 

 

Perhitungan kenversi suhu ruang dalam pemeriksaan indeks bias : 

 Minyak atsiri daun kemangi 

Faktor konversi suhu pada setiap kenaikan 1
o
C = 0,0004 

Indeks bias teoritis 20
o
C = 1,426-1,506 

Suhu ruang praktek 29,9
o
C 

Perhitungan = ((29,9-20) x 0,0004) = 0,00396 

Indeks bias pada suhu 29,9
 o
C = (1,426 + 0,00396) – (1,506 + 0,00396) 

Jadi, indeks bias teoritis minyak atsiri daun kemangi adalah 1,430 – 1,510 

Indeks bias minyak atsiri daun kemangi menurut praktek adalah 1,484  

 Minyak atsiri daun jeruk purut 

Faktor konversi suhu pada setiap kenaikan 1
o
C = 0,0004 

Indeks bias teoritis 20
o
C = 1,426-1,506 

Suhu ruang praktek 29,9
o
C 

Perhitungan = ((29,9-20) x 0,0004) = 0,00396 

Indeks bias pada suhu 29,9
 o
C = (1,475 + 0,00396) – (1,485 + 0,00396) 

Jadi, indeks bias teoritis minyak atsirir daun jeruk purut adalah 1,479 – 1,4889 

Indeks bias minyak atsiri jeruk purut menurut praktek adalah 1,484  

Jadi, indeks bias minyak atsiri daun kemangi menurut hasil penelitian sama 

dengan indeks bias menurut pustaka, sedangkan untuk minyak atsiri daun jeruk 

purut indeks biasnya mendekati indeks bias menurut pustaka.  
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Lampiran 17. Perhitungan  Pembuatan Konsentrasi Minyak Atsiri  

 Konsentrasi 4% 

V1 x C1 = V2 x C2 

V1 x 100%  = 5ml x 4% 

V1  =  
        

    
 

V1  = 0,2 mL  

Diambil 0,2 ml Minyak Atsiri murni kemudian ditambah tween 1% sampai 5 ml 

menggunakan labu takar 

 Konsentrasi 2% 

V1 x C1 = V2 x C2 

V1 x 100%  = 5ml x 2% 

V1   =  
        

    
 

V1   = 0,1 mL  

Diambil 0,1 ml Minyak Atsiri murni kemudian ditambah tween 1% sampai 5 ml 

menggunakan labu takar 

Keterangan: 

V1 = Volume awal 

V2 =  Volume setelah pengenceran 

C1 = Konsentrasi awal 

C2 = Konsentrasi setelah pengenceran 
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Lampiran 18. Pengambilan Perbandingan Kombinasi Minyak Atsiri Daun 

Kemangi dan Daun Jeruk Purut 

 Perbandingan 1:1 = 0,25ml : 0,25 ml 

Diambil masing-masing 0,25 ml sampel minyak atsiri daun jeruk purut dan 

sampel minyak atsiri daun kemangi kemudian dimasukkan ke dalam vial. 

 Perbandingan 1:2 = 0,167 ml : 0,33 ml 

Diambil 0,167 ml sampel minyak atsiri daun jeruk purut dan 0,33 ml sampel 

minyak atsiri daun kemangi kemudian dimasukkan ke dalam vial. 

 Perbandingan 2:1 = 0,33 ml : 0,167 ml 

Diambil 0,33 ml sampel minyak atsiri daun jeruk purut dan 0,167 ml sampel 

minyak atsiri daun kemangi kemudian dimasukkan ke dalam vial. 

 Perbandingan 1:3 = 0,125 ml : 0,375 ml 

Diambil 0,125 ml sampel minyak atsiri daun jeruk purut dan 0,375 ml sampel 

minyak atsiri daun kemangi kemudian dimasukkan ke dalam vial. 

 Perbandingan 3:1 = 0,375 ml : 0,125 ml 

Diambil 0,375 ml sampel minyak atsiri daun jeruk purut dan 0,125 ml sampel 

minyak atsiri daun kemangi kemudian dimasukkan ke dalam vial. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 19. Perhitungan rata-rata diameter zona hambat yang terbentuk 
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 Konsentrasi 2% 

 Eritromisin  (+) 

Replikasi  I = 
           

 
  = 30,50 mm   

Replikasi  II =  
           

 
 = 21,50 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 22,75 mm 

 Kemangi  

Replikasi  I = 
           

 
 = 12,00 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 14,25 mm 

Replikasi  III = 
         

 
 = 9,50 mm  

 Jeruk purut 

Replikasi  I = 
           

 
 = 10,50 mm 

Replikasi  II =  
        

 
 = 9,75 mm 

Replikasi  III = 
       

 
 = 7,25 mm 

 1:1 (1 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 11,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 12,00 mm 

Replikasi  III = 
          

 
 = 9,75 mm 

 1:2 (1 bagian jeruk purut dan 2 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 12,50 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 14,50 mm 
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Replikasi  III = 
           

 
 = 11,00 mm 

 2:1 (2 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 12,00 mm 

Replikasi  II =  
          

 
 = 10,50 mm 

Replikasi  III = 
       

 
 = 8,25 mm 

 1:3 (1 bagian jeruk purut dan 3 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 11,50 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 13,00 mm 

Replikasi  III = 
          

 
 = 9,75 mm 

 3:1 (3 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 10,25 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 12,50 mm 

Replikasi  III = 
       

 
 = 7,50 mm 

 Konsentrasi 4% 

 Eritromisin  (+) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 28,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 22,00 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 21,00 mm 

 

 Kemangi  
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Replikasi  I = 
           

 
 = 15,50 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 15,25 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 11,50 mm 

 Jeruk purut 

Replikasi  I = 
           

 
 = 11,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 11,25 mm 

Replikasi  III = 
       

 
 = 8,00 mm 

 1:1 (1 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 15,25 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 12,50 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 13,25 mm 

 1:2 (1 bagian jeruk purut dan 2 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 13,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 14,50 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 12,50 mm 

 2:1 (2 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 12,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 13,50 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 11,25 mm 
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 1:3 (1 bagian jeruk purut dan 3 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 16,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 14,75 mm 

Replikasi  III = 
           

 
 = 12,75 mm 

 3:1 (3 bagian jeruk purut dan 1 bagian kemangi) 

Replikasi  I = 
           

 
 = 10,75 mm 

Replikasi  II =  
           

 
 = 14,50 mm 

Replikasi  III = 
       

 
 = 9,00 mm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lampiran 20. Media Brain Heart Infusion (BHI) 
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Media Brain Heart Infusion (BHI) merupakan media pertumbuhan bagi 

berbagai macam bakteri baik dalam bentuk cair maupun agar. Komposisi dari 

media BHI adalah sebagai berikut : 

Beef Heart Infusion from Solids  17.5 gram 

Dextrose     2.0 gram 

Disodium Phosphate    2.5 gram 

Gelatin Peptone    10.0 gram 

Sodium Chloride    5.0 gram 

Media BHI dibuat dengan cara mencampurkan semua media 37 gram 

medum disuspensikan dlam 1L air. Ditambah agar (0,1%) untuk pertumbuhan 

atau isolasi patogen dari darah dan bahan lain spesimen. Medium dipanaskan ad 

didih agar tercampur dengan sempurna. Masukan media kedalam erlenmeyer dan 

disterilka dengan autoklaf 121
o
C selama 15 menit. Media ditunggu agak dingin 

sekitar suhu 45
o
C, terakhir tuang media ke dalam tabung reaksi untuk kultur. 
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Lampiran 21. Media Muller Hinton Agar 

MHA merupakan media yang digunakan untuk tumbuh dan berkembng 

biak. Media MHA memiliki komposisi sebagai berikut : 

Ekstrak daging sapi  2 gram 

Kasein hidrolisat  17,5 gra 

Pati    1,5 gram 

Agar    17 gram 

Akuades   1000 ml 

Media MHA dibuat dengan cara melarutkan serbuk media sebanyak 21.0 

gram ke dalam 1 L akuades atau deionized. Medium dipanaskan sampai mendidih 

agar tercampur dengan sempurna selam 1 menit. Disterilisasi di dalam autoklaf 

selama 15 menit pada suhu 121
0
C tekanan 1-2 atm. Tunggu hingga agak dingin 

sekitar suhu 40-45
0
C. Media disiapkan dan dituang kedalam cawan petri. 

 

 

  



109 
 

 

 
 

Lampiran 22. Media Manitol Salt Agar 

Komposisi : 

Beef ekstrak  1 gram  

Pepton  1 gram  

Manitol  10 gram  

NaCl   75 gram 

Panored  1.025 gram 

Agar   15 gram  

Aquadest  1 L 

Cara pembuatan : 

1. Resep medium menurut aturannya (untuk media instan biasanya tercantum 

pada tabel, media non – instan sesuai pustaka). 

2. Timbang masing – masing bahan sesuai kebutuhan, misalnya butuh 500 ml, 

media maka membuat setengah resep (1 resep pada umumnya untuk 1 L 

media). 

3. Masing – masing bahan tersebut dihomogenkan ke dalam aquades, dapat 

dengan cara diaduk dan dipanaskan. 

4. Media dimasukan pada suatu tempat (beker, tabung, dll) untuk kemudian 

ditutup dan disteririlisasi dengan diautoclave pada suhu 121
o
C selama 15 

menit. 

5. Tunggu hingga adak dingin, kemudian tuang pada cawan petri. 
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Lampiran 23. Media agar darah 

Agar darah terdiri dari bahan dasar yang mengandung 5% darah domba. 

Lisis butir darah merah terlihat sebagai wiayah jernih di sekitar koloni. Bila 

proses lisis sempurna akan terlihat di wilayah yang benar-benar jernih dan jenis 

hemalisisnya di sebut beta – hemolisis. Bila proses lisis tidak sempurna dan media 

berwarna kehijauan maka jenis hemolisisnya disebut Alpha Hemolisis. 

Komposisi : 

Heart extract 10 gram 

Tryphtose 10 gram 

Nacl  5 gram 

Agar-agar 15 gram 

Aquadest 

PH  6,9 

Cara pembuatan : 

1. Larutkan 40 gram bahan tersebut dengan 1 liter aquadest 

2. Sterilkan dengan menggunakan autoclave 115 derajat celcius selama 25 menit 

3. Dinginkan pada suhu 50
o
C kemudian tambahkan 4-8% darah domba, aduk rata 

4. Tuang dalam cawan petri steril kurang lebih 200 cc secara aseptis. Hindari 

gelembung udara dan simpan dalam lemari es 

 

 


