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BAB V

KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

1. Pelapisan kombinasi kitosan beeswax dengan perbandinganl:2, 2:1 1:1, 1:1 paling
efektif menghambat terjadinya perubahan susut bobot buah manggis dan
menghambat terjadinya peningkatan kandungan gula pereduksi selama 14 hari
penyimpanan.

2. Sampel yang diberi pelapisan kombinasi mengalami penyusutan bobot yang
signifikan pada hari 14.

3. Sampel yang diberi pelapisan dan tidak diberi lapisan kombinasi mengalami
kenaikan kadar yang signifikan pada hari 14. Pelapisan kombinasi kitosan
beeswax dengan perbandingan 1:1 paling efektif menghambat terjadinya
perubahan susut bobot buah manggis dan menghambat terjadinya peningkatan

kandungan gula pereduksi selama 14 hari penyimpanan..
B. Saran
Berdasarkan pada penelitian ini penulis menyarankan:

Perlu di lakukan penelitian tentang pengaruh konsentrasi larutan asam dalam

pembuatan larutan edible coating kombinasi.
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Lampiran 1. Perhitungan kadar hari 0 (mentah)

1.1.Replikasi 1
Beratsampel : 2020,0 mg
Abs 10,328
y =atb x
0,328 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,328+(0,0127)
0,0107
31,0411
X =
1000
=0,0318 mg/L
Kadar

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

= x100 %

Berat sampel (mg)

_0,0318mg/mlx 12,5 mLx 25

0
2020,0 mg x 100%

=0,4919 %

1.2.Replikasi 2

Beratsampel :2038,2 mg
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Abs 10,328
y =atb x
0,337 =0,0127 + 0,0107 x

_ 0,337+(0,0127)

0,0107
32,6822
X =
1000
=0,0326 mg/ml
Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)
Kadar = ml.
Berat sampel (mg)
_0,0326mg/mlx 12,5 mLx 25
- 2038,2mg
=0,4998 %
1.3.Replikasi 3
Beratsampel :2020,2 mg
Abs 0,331
y =atb x

0,331 =0,0127 + 0,0107 x
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0,331+(0,0127)

X =
0,0107
32,1215
X =
1000
=0,0321 mg/ml
Konsentrasi (ﬁ) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Kadar = ml x 100 %

Berat sampel (mg)

_0,0321pg/mlx 12,5mLx 25
- 2020,2mg

x 100%

=0,4965 %



Lampiran 2. Perhitungan kadar hari 7 (mentah)

1.1.Replikasi 1
Berat sampel : 2007,1 mg
Abs : 0,544
y =atb x
0,544 =0,0127 + 0,0107 x
X _0,544+(0,0127)
- 0,0107
52,0280
X =
1000
=0,0520 mg/ml
Kadar =

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)
x 100 %

Berat sampel (mg)

0,05208mg/ml x 12,5 mL x 25
= g/ x 100%
2007,1mg

=0,8096 %

Replikasi 2

Beratsampel :2018,8 mg



Abs 10,562
y =atb x
0,562 =0,0127 + 0,0107 x

_ 0,562+(0,0127)
0,0107

_ 53,7103
1000

=0,05371 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Kadar =

x 100 %

Berat sampel (mg)

_0,05371mg/mlx 12,5 mL x 25

0
2018,8 mg x 100%

=0,8317 %

1.1.Replikasi 3

Beratsampel :2020,3 mg

Abs 10,563

y =a+b x

0,563 =0,0127 + 0,0107 x

_ 0,563+(0,0127)
0,0107
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Kadar =

_ 53,8037
1000

=0,0538mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0538mg/mlx 12,5 mLx 25

0
2020,8 mg x 100%

=0,8321 %
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Lampiran 3.Perhitungan kadar hari 14 ( mentah)

1.2.Replikasi 1
Beratsampel : 2026,6 mg
Abs 10,477
y =atb x
0,477 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,544+(0,0127)
- 0,0107
45,7660
X =
1000
=0,0458mg/ml
Kadar =

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

x 100 %

Berat sampel (mg)

_0,0458mg/mlx 12,5 mLx 25

0
2026,6 mg x 100%

=1,4124 %

1.3.Replikasi 2

Beratsampel 1 2053,8 mg
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Abs 10,466
y =atb x
0,446 =0,0127 + 0,0107 x

_ 0,446+(0,0127)

0,0107
_ 44,7383
X =
1000
=0,0447 mg/ml
_X xvolume pembuatan x faktor pengenceran
Kadar B Berat sampel x 100 %
_ 0,0447mg/mlx 12,5 mLx 25 x100%
2053,8 mg
=1,3602, %
1.4.Replikasi 3
Beratsampel : 2025,5 mg
Abs 0,476
y =a+b X
0,476 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0/476+(0,0127)

0,0107
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Kadar

_ 45,6729
1000

=0,0520 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0457pg/ml x 12,5 mL x 25

x 1009
2025,5gram /o

=1,1401 %

x 100 %
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Lampiran 4. Perhitungan kadar matang

1.1.Replikasi 1
Beratsampel :2223,4 mg
Abs 0,776
y =atb x
0,776 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,776+(0,0127)
T 00107
73,7103
X =
1000
=0,0730 mg/ml
Kadar _ Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL) < 100 %

Berat sampel (mg)

_ 0,0737mg/ml x 12,5 mL x 25

2223,4gram x 100%
=2,0717%
1.2.Replikasi 2
Beratsampel : 1864,0gram
Abs 10,621
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x 100 %

y =a+b x
0,621 =0,0127 + 0,0107 x
X _0,6214(0,0127)
B 0,0107
X 59,2243
~ 1000
=0,0592 mg/ml
_ X x volume pembuatan x faktor pengenceran
Kadar - Berat sampel
_0,0592mg/ml x 12,5 mL x 25 0
- 1864,0gram x 100%
=1,9849%
1.3.Replikasi3
Beratsampel :2008,7 mg
Abs 0,670
y =a+b x
0,670 =0,0127 + 0,0107 x
X _0,670+(0,0127)
B 0,0107
59,2243
X =

1000
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Kadar

=0,0638 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0638mg/ml x 12,5 mL x 25
- 2008,7,4gram

x 100%

=1,9851%

x 100 %
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Lampiran 5. Sampel (1:1) 7 hari

1.4.Replikasi 1

Beratsampel :1789,7 mg
Abs : 0,513

y =atb x
0,513 =0,0127 + 0,0107 x

X - 0,513+(0,0127)

0,0107
49,1308
X =
1000
=0,0491 mg/ml

Kadar = Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0491mg/ml x 12,5 mL x 25

1789,74mg x 100%
=0,8573%
1.5.Replikasi 2
Beratsampel :1939,8 mg

Abs 10,456

x 100 %
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y =at+b x
0,456 =0,0127 + 0,0107 x
X e
=0,0438mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Kadar =

Berat sampel (mg)

_0,043mg/mlx 12,5mL x 25

o
1039.8,4mg x 100%
=0,7056%
1.6.Replikasi 3
Beratsampel : 1946,8 mg
Abs : 0,464
y =atb x
0,464 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,464+(00127)
0,0107
44,5514
X =

1000

x 100 %
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Kadar

=0,0445 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0445ug/ml x 12,5 mL x 25
- 1946,84gram

x 100%

=0,7043%

x 100 %
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Lampiran 6. Sampel (1:2)hari ke 7

1.7.Replikasi 1

Beratsampel :1637,1 mg
Abs 10,325

y =atb x
0,325 =0,0127 + 0,0107 x

x _ 0,325+(0,0127)

0,0107
34,4579
X =
1000
=0,0315 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Kadar = x 100 %

Berat sampel (mg)

_0,0315ug/ml x 12,5 mL x 25

x 1009
1637,14gram 00%

=0,6012%

1.8.Replikasi 2

Beratsampel :1861,0 mg

Abs 10,356
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y =a+b x
0,356 =0,0127 + 0,0107 x
X _0,356+(0,0127)
a 0,0107
X _ 344579
~ 1000
=0,0344 mg/ml
Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)
Kadar = ml
Berat sampel (mg)
_0,0344pg/ml x 12,5 mL x 25 0
B 1861,0gram x 100%
=0,5776%
1.9.Replikasi 3
Beratsampel :1909,1 mg
Abs 0,398
y =atb x
0,398 =0,0127 + 0,0107 x
x _0,398+(0,0127)
a 0,0107
383831
X =

1000

x 100 %
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Kadar

=0,0383 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0383mg/ml x 12,5 mL x 25
- 0,0383 mg

x 100%

=0,6270%

x 100 %
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Lampiran 7. Sampel hari 14 (2:1)

1.10. Replikasi 1

Beratsampel : 2000,0 mg
Abs 10,723
y =atb x
0,723 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,7234(0,0127)
T 00107
68,7570
X =
1000
=0,0687 mg/ml
Kadar :Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL) <100 %

Berat sampel (mg)

_0,0687ug/ml x 12,5 mL x 25

2000,0gram x 100%
=1,0734%
1.11. Replikasi 2
Beratsampel : 1666,8 mg
Abs 0,711
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y =at+b x
0,723 =0,0127 + 0,0107 x
ST
=0,0676 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Kadar B Berat sampel (mg)
_0,0676pg/ml x 12,5 mL x 25 o
- 1666,0gram x 100%
=1,2675%
1.12. Replikasi 3
Beratsampel : 2000,0 mg
Abs 0,710
y =atb x
0,710 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,710+(00127)
0,0107
_ 67,5420
X =

1000

x 100 %
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Kadar

=0,0675 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0675mg/ml x 12,5 mL x 25
- 2000,0gram

x 100%

=1,0546%

x 100 %
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Lampiran 6. Sampel hari ke 14 (1:1)

1.13. Replikasi 3

Beratsampel : 2098,2 mg
Abs : 0,323

y =a+tb x
0,323 =0,0127 + 0,0107 x

X - 0,323+4(0,0127)

0,0107
31,3738
X =
1000
=0,0313 mg/ml

Kadar

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

= x 100 %

Berat sampel (mg)

_0,0313ug/ml x 25 mL x 25

x 1009
2098,2gram /o

=0,9323%

1.14. Replikasi 2

Beratsampel :1879,9 mg

Abs

0,301

=a+b x
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0,301

Kadar

=0,0127 + 0,0107 x

_0,301+(0,0127)
- 0,0107

293177
1000

=0,0293 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

= x 100

Berat sampel (mg)

_0,0293ug/ml x 25mL x 25

1879,9gram x 100%
=0,9741%
1.15. Replikasi 3
Beratsampel :1970,0 mg
Abs 0,345
y =at+b x
0,345  =0,0127 +0,0107 x
X _ 334299

1000
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Kadar

=0,0334 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0334pg/ml x 25 mL x 25
B 1970,0gram

x 100%

= 1,0596%

x 100 %
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Lampiran 7. Sampel hari ke 14 (1:2)

1.1.Replikasi 1
Beratsampel : 1996,0mg
Abs : 0,863
y =atb x
0,863 =0,0127 + 0,0107 x
X _ 0,863+(0,0127)
T 00107
81,8411
X =
1000
=0,0818 mg/ml
Kadar :Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL) <100 %

Berat sampel (mg)

_0,0818ug/ml x 12,5 mL x 25

1996,0gram x 100%
=1,2681%
1.16. Replikasi 2
Beratsampel :1723,2 mg
Abs 0,811
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0,811

Kadar

=a+b x

=0,0127 + 0,0107 x

_0,811+(0,0127)
0,0107

_ 76,9813
1000

=0,0769 mg/ml

Konsentrasi (%) x Faktor pengenceran x faktor pembuatan(mL)

Berat sampel (mg)

_0,0769pg/ml x 12,5 mL x 25
- 1723,2gram

x 100%

=1,3945%

x 100 %
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Lampiran 11. Pembuatan Reagen

1. Reagen Arsenomolibdat 50 ml

Asam molibdat= % =2,5gram

H,SosPekat = —>x 25 = 2,5 ml
500

Na;HASO,7H,0 = == X 3 = 0,3 gram

2. Pembuatan Reagen Nellson B
CuSQq =7,5 gram 50 ml
H,SO4=1 Tetes

3. Pembuatan reagen Bennelick 150 ml

150

CuSO, 5H20 = mX 19,3 =2,6 gram
. 150
Na Sitrat = MX173 = 25,95gram
_ 150
Na Karbonat =——X 100 = 15gram

1000
4. Reagen Nellson A 150 ml

_ 150

Na Karbonat = %X 12,5 = 3,75gram

Kalium Tartat =22 X 12,5 = 3,75 gram
1000

Na Bikarbonat = 2% x10=3 gram

1000

Na Sulfat Onhy ==L X 100 = 30 gram



Lampiran 12. Perhitungan kenaikan kadar buah manggis

Kenaikan kadar pada buah manggis (1:1) hari (0-7)

08573704920 ' 100 9% = 74,2479 = 74,24%

0,4920

07056704998 100 %= 41,1764 = 41,17%
0,4998

0704304965+ 100 %= 41, 8529 = 41,85%
0,4965

Kenaikan kadar pada buah manggis (1:1) hari (7-14)

0,9323-0,4920

x 100 % = 89,49%

0,4920
22720299 % 100 % =94,89%
0,4998
3. 105207049694 100 % = 113,41%
0,4965

Kenaikan kadar pada buah manggis (1:2) hari (0-7)

0,6012-0,4920

x 100 % = 22,19%

0,4920

0.5776-049% \ 100 9% = 15,56%
0,4998

0.6270-04963 , 1 g = 26,28%
0,4965

Kenaikan kadar pada buah manggis (1:2) hari (7-14)

1,2294-0,4920

x 100 % =149,87%

0,4920

1394504998 100 % = 179, 01 %
0,4998

1.2039-04965 + 100 % = 142, 47%
0,4965

Kenaikan kadar pada buah manggis (2:1) hari (0-7)

0.5406-04920, 100 o4, = 9,87 %

0,4920
0,5020—0,4998
——— x 100 % = 0,44%
0,4998
0,5065—0,4965
3. ———x100 % =2,01%
0,4965

Kenaikan kadar pada buah manggis (2:1) hari (7-14)

1,0734-0,4920

1 SO0k 100 % = 118,170%
2. =2E222x 100 % = 153, 56%
3, 10546704965 100 % = 112,40%

0,4965
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Lampiran 16. Kenampakan buah manggis selama proses penyimpanan

Hari Pertama

Hari Kedua
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Hari Kelima
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Hari Keenam
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Hari Ketujuh
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Hari Kedelapan
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Hari Kesembilan

74



Hari Kesepuluh
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Hari Kesebelas
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Hari Keduabelas
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Lampiran 15 . Hasil uji spss dengan kruskal wallis

Ranks
PERLAKUAN N Mean
Rank

PERLAKUAN 3 2,00
HARI 7

Eicl)DSAI\EIIQ\I TASE PERLAKUAN 3 5,00
HARI 14
Total 6

Test Statistics®®

PROSENTA
SE KADAR
Chi- 3,857
Square
df 1
Asymp. ,050
Sig.

a. Kruskal Wallis Test
b. Grouping Variable:
PERLAKUAN

Hasil : Berdasarkan data kruskal wallis didapat nilai Chi-square 3,857 > 0,05 berarti
Ho diterima

Kesimpulan : Dari data tersebut didapat nilai 0,050 = 0,05 berarti data berdistribusi
normal.



Lampiran 18. Determinasi







